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LEDAREN

Janne Salonen

Svag gryning vid horisonften

Hittills har fjolarets forhoppningar om ett gryende uppsving
detta ar kommit pd skam: Exporten stagnerar fortfarande,
och nu har rubelns nedgéng dimpat bade exporten till Ryss-
land och den ryska turisttrafiken till Finland. Nya politiska
spanningar mellan Ryssland och EU riskerar att leda till
handelsblockadatgarder vilka ytterligare riskerar att drabba
Finlands export och den ryska turisttrafiken.

Nu bérjar dock konjunkturerna i vast, i synnerhet i USA,
men smaningom &dven i Europa ljusna. I USA dr den ekono-
miska uppgangen redan pa en ritt stark bog. Men den starka
euron dampar aterhdmtningen i Europa, och har ocksd varit
ett problem f6r finlandska exportorer.

Om inga oforutsedda bakslag intraffar, finns det utsikter
for att en blygsam dterhdmtning borjar ta form dven i Fin-
land, kanske redan mot slutet av detta 4r, till f6ljd av en tyd-
ligare uppgéing i bade Nordamerika och Europa. Eurokrisens
mest akuta skede borjar vara till dnda, och alla krislander
forutom Grekland har dter kunnat borja finansiera sig pa
kapitalmarknaderna.

Finlands lage ar dock ratt bekymmersamt. Utsikterna dr att
en uppgang blir ritt svag kanske dnnu i flera ar. Grundpro-
blemet ar att var export ar for svag. Den forsvagade exporten
formar inte bara upp den vilfardsstat vi har byggt upp.

Under uppsvinget efter 1990-talets kris nddde exportvoly-
men langt 6ver 40 procent av BNP. Efter finanskrisen uppgér
exporten nu till blott 20 procent av BNP, vilket ar alldeles

for lite. Vi har inte dnnu natt 2007 ars exportvolym, vilket
Sverige redan gjorde for linge sedan. Foljderna ar synliga:
Sverige har under flera &r haft en stabil, om 4n ratt 14g tillvaxt,
medan Finland har haft en recession (en negativ tillvaxt) eller
nolltillvaxt. Om detta fortsatter flera ar, borjar smaningom
ett ratt betydande gap i levnadsstandarden 6ppna sig mellan
Sverige och Finland.

Den finldndska exportens nedgang ar delvis strukturell:
Nokia tappade sitt fotfaste p4 mobiltelefonmarknaden och
skogsindustrin har haft stora problem med den vikande ef-
terfragan pa tryckpapper. Nu finns dock tecken pé att skogsin-
dustrin har hittat en hallbarare affarsmodell. Investeringarna
riktar sig till avsalumassa, kartong och bioprodukter. De
nyligen kungjorda stora investeringsbesluten gar alla i denna
riktning, och 4r ocksa vilkomna nyheter for skogsidgarna
som kan se fram emot en god dtgang for virke och massaved.

Tidigare hade Finland i ett motsvarande lage devalverat
med 20-30 procent, men den utvdgen ar nu stingd. Det
blir nu n6dvandigt med flera ar av fortsatt mycket blygsam
loneutveckling for att industrin skall borja dterfa en bittre
konkurrenskraft. Och det blir n6dvandigt med manga &r av
stram disciplin for de offentliga utgifternas del. Detta ar vad
som maste goras for att Finland inte skall bli ett krisland. Och
pa nagot sitt borde vi fa fram ett mangsidigare naringsliv
och en skiftande export. Sveriges exportindustri ar mycket
mangsidigare dn var.
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Hart jobb hyra ut Gillelokaler

- Jag ar inte orolig pé riktigt. Han-
delsgillet &r val férberett ocksé
om de vdrsta scenarierna skulle
forverkligas.

Det sdger Gillets ordférande Mikko
Wildtgrube, speciellt med anledning av
de problem som kan uppstd om fore-
ningens lokaliteter i gatubyggnaden blir
utan hyresgaster.

Miljoministeriet har under en lang
foljd av &r hyrt ungefir 600 kvadratmeter
fordelade pa tre lokaler i tre viningar av
Handelsgillet. Det ursprungliga hyreskon-
traktet 16per ut i slutet av detta ar, och Gil-
let har med hjilp av en formedlare forsokt
hyra ut lokaliteterna sedan i hostas.

Pa grund av ett stort utbud och en liten
efterfragan har intresset for lokaliteterna
varit lamt. Positivt ar att kontraktet med
Miljoministeriet under varen forlangts till
utgdngen av april nista ar.

- Styrelsen har satt in alla krafter och
bland annat engagerat ytterligare en for-
medlare med en nagot annorlunda profi-
lering fOr att fa fart pa marknadsforingen.
Darfor tror jag pé en 16sning inom rimlig
tid, sager Mikko Wildtgrube.

Forsdljning inte ett alternativ

Enligt honom finns det fortfarande
jamforelsevis gott om tid att 16sa uthyr-
ningsfragan.

- Ekonomiskt sett ar Gillet inte i blas-
ten om hyresintdkterna uteblir under tre
kvartal nasta ar, forsdkrar han.

Men om lokalerna fortfarande star
tomma utan hyresgaster i sikte vid in-
gangen till 4r 2016 tvingas Gillet ta till
sparatgarder. For alla eventualiteter har
styrelsen beslutat att redan i ar gora upp
en sparplan.

- Prelimindra utrakningar visar att Gil-
lat kan spara betydande summor varje
ar. Men stora nedskdrningar paverkar
dessvirre verksamheten. Darfor gor sty-
relsen sitt yttersta for att inte behova ta
till sddana atgirder, sdger Mikko.

Styrelsen har redan diskuterat en for-
sdljning av lokaliteterna som en 16sning
pé problemet.

- Avkastningen pd den uppskattade for-

Mikko Wildtgrube sager att styrelsen lagt i hdgsta véxeln fér att hyra ut lokalerna i gatu-
fastigheten.

sdljningssumman skulle inte tillndrmel-
sevis motsvara hyresintdkterna. Darfor ar
styrelsen enig om att en forsiljning inte
ett realistiskt alternativ.

FjGrrkyla som pa réls

Positivt i kraksangen ar att projektet med
att dra in fjarrkyla i Gillefastigheten fram-
skridit enligt planerna.

- Tidtabellen har hallit och utgifterna
ligger till och med lite under budget,
sdger Mikko i slutet av maj, strax innan
Gillebladet gick i tryck.

Négra dagar senare torde kylkranen
ha 6ppnats. Det innebar att ocksa Gille-
kansliet, dar temperaturen kunnat klattra
upp mot 30 grader under sommaren, nu
ar en ratt tempererad arbetsplats dven
sommartid.

Beslutet om fjarrkylan fattades av host-
motet och kostnaderna for den ligger
kring 160 000 euro.

- Investeringen var nodvandig for att vi
skulle ha en chans att hyra ut lokalerna
i gatufastigheten. Dessutom hojer den
vardet pa dem, sager Mikko.

Han konstaterar att investeringen inte
paverkar Gillets ekonomi namnvart och
kassaflodet endast lite. Fastighetsaktie-

bolaget Kaserngatan 23, diar Handelsgil-
let dger 51 procent, har tagit ett lan for
investeringen och Gillet amorterar sin
del i form av bolagsvederlag under 10 ar.

Ny verksamhetsledare

En annan positiv nyhet ar att Gillet pa
kort tid kunde anstilla en ny verksam-
hetsledare. Bland fem stkande beslot
styrelsen vid sitt mote i maj enhalligt
anstilla Gillebroder Roger Rajalin, 66,
nuvarande ordférande for verksamhets-
utskottet. Han eftertrider Roger Kohler
och tilltrader i mitten av augusti (se dven
utndmningsnotisen pa sida 22).

Mikko sédger att 16sningen ar tillfillig,
for tva till tre &r och att den passar Gillet
perfekt under rdidande omstindigheter.

- Gillet behover en person som snabbt
kan se over arbetsprocedurerna pa kan-
sliet, utveckla it-funktionerna, med-
lemskortets egenskaper och annat som
underlittar medlemskommunikationen.
Eftersom Roger Rajalin var den som bast
kdnner till de hir fragorna och Gillekans-
liet dr han bast skickad for uppdraget.

Text: Peter Nordling
Foto: Matias Uusikyl&
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Den mdktigaste medieposten

i Svenskfinland sedan Amos
Andersons dagar. Barbro Teir &r
ny vd och ansvarig utgivare for
KSF Media. Hon jagar positiva
nyheter i en krisbransch. Aterstér
starka finlandssvenska pressroster
i framtiden?

- En chef med sa hir mycket makt har
Hufvudstadsbladet inte haft sedan Amos
Andersons dagar, har féreningen Konst-
samfundets vd Kaj-Gustaf Bergh sagt.

Forut var Hufvudstadsbladet en guld-
gruva for Amos Andersons skotebarn.
Tryckpressen fungerade som sedelpress.
Nu regerar marknadskrafterna, tidningen
skall std pa egna ben. Tyvarr har dagstid-
ningarna blivit tirande istéllet for naran-
de, och bloder miljonsummor. Vad gora?

- Grundfragan ar om de etablerade
mediehusen kan skapa innehdll som
ocksa nya kunder 4r beredda att betala for.
Ar svaret ja kommer det sikert att finnas
distribution ocksd pa papper. Ifall svaret
ar nej tar andra aktorer Gver.

Det sidger Barbro Teir. Hon dtervinde
till Hbl och medievirlden i mars, efter
att ha varit borta i sex ar. Som garvad

journalist och forandringsledare axlar
hon dubbelrollen publisher. Dér ingar
journalistiskt och ekonomiskt ansvar for
sex tidningar.

- Efter tvd manader pé nya jobbet ir jag
mer optimistisk infér KSF Medias framtid
dn da jag tilltradde. Vi har stora mojlig-
heter att arbeta mer kostnadseffektivt och
hitta ny intjaning. Nu giller det att arbeta
med alla goda krafter for att bryta den
nedétgiende spiralen, fastslar Teir.

Malet 4r en héllbar ekonomi. Endast
da kan KSF Media fortleva, och péa sikt
expandera med nya produkter till nya
malgrupper.

Ruskar om
Forst kravs strukturella reformer. Varken
affirsmodellen, publiceringskanalerna
eller innehallet kan fortsdtta som forut.
Det fastslar styrelsen till KSF Media, som
dger tidningsgruppen dar Hbl, Vistra
Nyland, Borgabladet, Ostra Nyland, Han-
gotidningen och Loviisan Sanomat ingar.
Tidigare hade Hbl en stark ekonomi
tack vare dgarskapet i fastigheten Manner-
heimvégen 18. Konstsamfundet forvaltar
numera vinsterna och arvet - kan foren-
ingen anses moraliskt skyldig att hélla

~efter
godo nyheter

Hbl vid liv med storre insatser dn hittills?

- I takt med tidningsbranschens dalan-
de lonsamhet har lyckligtvis férvaltningen
av Amos Andersons arv skapat stora vin-
ster. Det uppratthaller till exempel Hbl,
svarar Teir.

Inte ens ifall tidningen hade kvarstatt
som agare till fastigheten hade det 16st
de finansiella problemen, papekar hon.
Konstsamfundets stadgar nimner inte
Hbl explicit.

- Det finns ménga olika moraliska
tolkningar. KSF Medias ekonomi bor vara
sund om vi ska uppritthalla journalistik
med hog integritet, som med lyhordhet
for kunderna skapar virde for bade 1asare
och foretag.

Hufvudstadsbladet kan inte grava dnnu
djupare i den rika dgarens fickor. I &r gér
tidningen mot historiens storsta mang-
miljonforlust.

- Savitt jag vet har Konstsamfundet ald-
rig lovat evigt tryggad utgivning, varken av
Hbl eller andra produkter i KSF Media.
Agaren har stor forstaelse fér uppdraget
- att se till att det finns starka svenska
pressroster i Finland - men samtidigt
en sund syn: Langvarig forlustbringande
verksamhet dr inte hallbar.

6
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Vaknade sent

Nordiska tidningshus undervirderade
den digitala hotbilden, kanske da befolk-
ningen dr varldsledande inom tidnings-
lasning. Nu eroderar papperstidningens
tidigare sjdlvklara position, men den dyra
kostnadsstrukturen aterstdr. Man faller
snabbt fran hoga nivéer.

- Tidningshus som inte borjade leta
efter ersittande intédkter i tid 4r i kris. Den
goda nyheten ar att allt fler lyckas — i USA
balanserar man branschens ekonomi. I
Svenskfinland fér vi sitta i hogsta vixeln
for att optimera papperstidningen samti-
digt och utveckla nya produkter som ger
intjaning. Svart men inte omojligt.

Barbro Teir tror inte pa konstgjord
andning i still med presstéd eller annan
offentlig finansiering - som utgor en
betydande inkomstkilla for tidningar i
Sverige, Norge och Danmark.

Hon vilkomnar skattesiankningar:
papperstidningar i Finland belastas med
10 procent mervardesskatt, jamfort med
6 procent i Sverige, och momsfrihet i
Norge och Danmark. Samtidigt bestraf-
fas digitala tidningar med 24 procent
mervardesskatt.

Borde Yle:s public service-stod omfor-
delas?

- Nej. Hall kvar skiljelinjen mellan
offentligt finansierad public service och
kommersiell affirsverksamhet.

Dubblerar Yle for mycket av det mate-
rial som tidningarna ser som sin nisch?

- Jag sdger ja till en 6ppen diskussion
om vettig arbetsfordelning, utgdende fran
foregdende svar.

Personalen da? Kan fixering vid ned-
skdrningar forsvara nodvandiga kreativa
satsningar?

Barbro “Baba” Teir féddes 1963 i
Vasa och blev politices magister
fré&n Helsingfors universitet 1990.
Hon jobbade pd Hobl 1983-2008,
hoppade sedan &ver fill férlags-
varlden, som vd for Schildts &
Séderstrém. | mars utnédmndes
hon till vd och ansvarig utgivare
pd KSF Media, med flaggskeppet
Hufvudstadsbladet som huvud-
sakligt huvudbry. Borgd&bon Baba
I&r sig som bdst att rida. Hon har
fre vuxna doéttrar.

- Ja, de érliga inbesparingarna enligt
osthyvelprincipen fungerar inte langre, nu
ar det dags for strukturella forandringar.

Bdde och

Det har stormat i aratal i mediebranschen.
Maénga redaktorer ar uppgivna och van-
maktiga. Visserligen krismedvetna, men
samtidigt osdkra, konfunderade och stres-
sade. Vad sdger du 4t dem?

- Vi har inte alls provat pa alla moj-
ligheter. Tuffa omstruktureringar vantar,
ingen av oss har en garanterad arbetsplats.
Vi kan lyckas bygga nya verksamhetsmo-
deller - bara vi vagar tinka och handla
annorlunda.

Maste tidningarna slanga ut redaktio-
nell personal?

- Det finns tva sitt att skapa lonsamhet:
oka intdkterna och minska kostnaderna.
Troligtvis behover vi jobba med bada.

Bor alla skribenter ha blicken pa peng-
arna?

- For mig har det alltid varit ordet och
pengen, jag vet inte i vilken varld man
lever om man stiller dem mot varandra.
Utmaningen ar att behédlla trovardighe-
ten i journalistiken samtidigt som man
matchar produkterna mot marknaden.
Det ar lasarna och foretagen som betalar
vara loner, inte "pappa”.

Hur djup ar krisen, rader en kamp for
att ridda kvalificerad kunskap som nar
en stor publik?

- Jo. Men jag skulle inte kalla denna ge-
nomgripande férandring i informations-
formedlingens uppdrag for en kris. Olika
aktorer kan bidra till ett demokratiprojekt
som kan ga mycket djupare i manniskors
liv an medierna gjort forr.

Hogre nivé

For papperskramande pensionarer dr pap-
perstidningen en central ingrediens vid
frukostbordet. Men dndrade lasvanor stal-
ler nya krav pa medier som folkbildande
institution. Journalister maste féra upp
debatten och larandet pa en hogre niva
an gratisinnehallet, understryker Teir.
Webben har bade bredd och djup, men
samtidigt hotar fragmentering.

- Frigan 4r om en socioekonomiskt
betingad tudelning ocksa i vart samhalle
leder till att en allt storre grupp inte drar
nytta av de nya mojligheterna, samtidigt
som de inte heller fangas upp av dagstid-

ningen. Det scenariot oroar mig.

Nyheter presenteras ofta pa lopande
band, utan sammanhang, historia och
proportioner, med vissa undantag.

- Kanske ar det dags att 1ata pendeln
falla tillbaka at andra hallet: att forklara
varlden och vidga vyer? Vi kan knappast
ga tillbaka till en katederideologi, dar det
finns en rost som har tolkningsforetrade
och alla andra forvintas insupa “san-
ningen”, medger Barbro Teir.

Pa 1980-talet var finlandssvenskarna
vdarldsmastare i tidningslasning. Dags-
pressen i Svenskfinland ar fortfarande
en sorts djungel dar varje lokaltidning
bevakar sitt revir. Ar det hallbart?

- Om vi samarbetar kring innehalls-
produktion, paketering, forsiljning och
distribution p4 ett smart sitt kan fler pap-
perstidningstitlar leva langre. Har finnas
stora vinster att himta i Svenskfinland.

I Osterbotten har Vasabladet, Jakob-
stads Tidning och Sydosterbotten ge-
mensam redaktion. Ar det tabu i sodra
Finland?

- Ingenting ar tabu ldngre, alla mojlig-
heter lyfts upp till diskussion, utredning
och eventuellt forverkligande.

Pappret bestar

KSF:s tidningar kommer inte att skrota
pappret inom en snar framtid, inte sa
linge man fortfarande forsoker knicka
koden och locka med sig de betalande
prenumeranterna.

- Vi bade optimerar printen och hojer
ambitionerna pd nitet. Vi vill f4 nuva-
rande och potentiella ldsare och fore-
tagskunder med oss i utvecklingsarbetet,
konstaterar Teir.

Webben har demokratiserat innehalls-
produktionen- och konsumtionen, och
dartill tufsat till affairsmodellen. Det gil-
ler att anpassa sig, eller att forpassas till
muséernas varld.

- Journalisternas roll ar totalt forand-
rad, kraven péd kunskap och forméga att
formedla denna har stigit markant.

Tillsammans med en personal pa 250
personer och en totalupplaga pa 70 000
skall Teir binda samman tidningarna i
sodra Svenskfinland, och styra skeppet ut
ur dimman, in i den digitala eran.

Text: Gisela Linde
Foto: Laura Mendelin
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“Skatteplanera - men lagligt

Lonar det sig att ge eft arv som
gdva?

- Det ar bdast att rékna pd de
olika alternativen i varje enskilt
fall, svarade Gillebroder, advokat
Olof Rehn d& han pd en Gille-
afton i mars redogjorde fér olika
alternativ att féra dver egendom
pd& foljande generation.

Intresset for foredraget overtriffade alla
forvantningar. Fridgorna fran publiken
duggade titt. Men lekmannen skrapar sig
formodligen fortfarande i huvudet, dven
om Olof Rehn gjorde sitt basta for att rata
ut fragetecknen.

Det enda som stod riktigt klart for alla
var att masen alltid hor till arvingarna, s&
fort arvslotten dr viard 20 000 euro. Om
man foljer lagen.

Arvsskattelagen hirstammar fran
1940-talet och &r en av vara dldsta skatte-
lagar. En av de vasentliga fordndringarna
jamfort med tidigare ar att skatteklasserna
reducerats fran tre till tva, en annan att
skattesatserna justerats. Till masens favor.

Indelningen i skatteklasser baserar sig
pa slaktskap, det vill sdga hur arvtagaren
ar slakt med den avlidne. Enkelt forklarat
hor de narmaste slidktingarna i rakt ned-
och uppstigande led, make, i vissa fall
trolovad, sambo och fosterbarnsambo
och adoptivbarn samt -foréldrar till skat-
teklass I. Skatt enligt skatteklass II betalar
slaktingar i sidled och de som inte ar slakt
med den avlidne.

Tidigare fanns ytterligare en tredje
skatteklass. Enligt den beskattades icke
slaktingar.

I skatteklass I varierar skatteprocenten
mellan 7 och 19 beroende p& hur mycket
andelen ar vard. 1 skatteklass II ar gaf-
feln 20-35 procent. Gavoskatten foljer
ungefdr samma skala. Har borjar beskatt-
ningen vid gavor som Overstiger 3 999
euro. Man kan ge en gava pa maximalt
3 999 euro skattefritt vart tredje ar.

- Men, siger Olof Rehn, hir dr hojning-
ar pa mellan en och tre procentenheter att
vanta. Det innebdr att skatten hojs mellan

III
'

Olof Rehn sager att till exempel konst ar sddant hemldsére som férdldrarna kan ge skat-
tefritt &t sina barn upp till en viss grans.

10 och 15 procent, och staten vdntar sig
att ta in betydande belopp.

De verkliga skillnaderna i beskatt-
ningen av arv och géva finns i avdragen.
Mojligheterna till avdrag ar klart storre
nar det géller arv och familjemedlemmar
far gora betydande avdrag frén virdet pa
sin arvsandel. Makar och sambor (endast
om de har gemensamma barn eller varit
gifta) far alltid gora ett avdrag pa 60 000
euro och minderariga brostarvingar med
omedelbar arvsritt far per automatik dra
av 40 000 euro.

Betydande avdrag

Men dir tar fordelarna slut. Myndiga barn

kan inte automatiskt dra av nigonting.
- De kan i stillet f4 markbara fordelar

tack vare nyttjanderattsavdraget, papekar

Olof Rehn.

Har steg intresset markbart i publiken.
Bade presumtiva arvlatare och arvtagare
uppfattade moijligheten att bevara en
storre del av formogenheten i familjen.

Nyttjanderittsavdraget baserar sig pa
lag, testamente eller gava, s att fordldrar
kan Overfora till exempel sin bostad eller
sin sommarstuga pa barnen i god tid un-
der sin levnadstid. Barnen dger bostaden
eller stugan, men foridldrarna behaller
nyttjanderitten sa linge de lever. Barnen
gidvobeskattas genast, men far gora ett
avdrag som bestdms enligt innehavarens
alderskoefficient.

Olof Rehn konstaterar att folk allt mer
utnyttjar nyttjanderattsavdraget och han
rekommenderar ocksa sjilv sddana 16s-
ningar for sina klienter.

- Kruxet dr dock att gdvotagaren méste
betala gdvoskatten inom ungefir ett halvt
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ar efter att man gjort upp om givan.
Givaren kan visserligen betala skatten,
men da dr gdvotagaren tvungen att betala
gavoskatt dven pa skattedelen, siger han.

Planerai tid

For att kunna dra full nytta av nyttjande-
rattsavdraget giller det att planerai tid. Ju
yngre innehavaren till nyttjanderdtten ar,
desto hogre dr arskoefficienten som regle-
rar storleken pa avdraget. Arskoefficienten
arhogst 12, da nyttjanderittsinnehavaren
ar yngre dn 44 ar. Nir han fyllt 92 har
koefficienten nétt botten. D dr den 2 och
kan inte bli lagre.

Storleken pé avdraget far man genom att
multiplicera koefficienten med objektets
(t. ex. bostadens eller sommarstugans)
arsavkastning som i allminhet berdknas
vara 3-5 procent av marknadsvardet. Nar
det giller foretag kan den berdknade av-
kastningen vara 6ver 5 procent. For att fa
veta vad objektet dr virt rekommenderar
Olof Rehn att en auktoriserad férmedlare
varderar det eller att man ansoker om

forhandsbesked gillande beskattningen.

Ett enkelt exempel: Nyttjanderittsin-
nehavaren till en ldgenhet 4ar 55 ar. Da
ar arskoefficienten 10. Vi utgér fran att
avkastningen ir 5 procent. Da blir avdra-
get alltsd 50 procent, varvid gdvotagaren
betalar givoskatt endast pa hilften av
lagenhetens virde.

Planera lagligt

Harifrdn &r steget inte langt till skat-
teplanering. Nir Olof Rehn kom in pa
den biten rullade dollartecknen redan i
Gillebrodernas 6gon. Skatteplanering ar
egentligen summan av mojligheterna till
skattefria gavor, att forbehalla nyttjande-
ratten da det 4r moijligt och att arvlataren
tar pd sig vissa kostnader som gagnar
arvtagaren.

Forutom den skattefria givan pa maxi-
malt 3 999 euro vart tredje ar far bada for-
dldrarna dessutom lika ofta ge sina barn
hemlosore till ett virde av hogst 4 000
euro. Barnen betalar inte heller skatt om
forildrarna betalar deras utbildning och

uppehille. Detta forutsatt att fordldrarna
betalar rakningarna och inte ger pengar
at barnen.

- Splittra upp gavor och arv pa sa
manga givare och mottagare som mojligt,
rdder Olof Rehn.

Av livforsakringsersattningar ar 35 000
euro per person skattefritt och for dnkan/
anklingen hilften av ersdttningsbeloppet.

Nir fragorna borjar bli tamligen krea-
tiva varnar Olof Rehn for att férsoka vara
alltfér smart i sin skatteplanering.

- Om skattemyndigheterna tolkar 16s-
ningen som kringgaende av skatt blir man
tvungen att skatta fullt ut, papekar han.

De kreativaste l6sningarna kan tolkas
som skattebedrigeri och straffet for grovt
skattebedrageri, for vilket gransen gar vid
ca 50 000 euro, kan vara nagra ménader
villkorligt fingelse for forsta gangens
gdrningsman.

- Dirfor géller det att hitta fordelaktiga,
men lagliga 16sningar, siager Olof Rehn.

Text & foto: Peter Nordling

Redan med "
700006’5"”

—

]

o
e

*Morningstar/Bésta réantefondférvaltare 2013 och 2014, Scandinavian Financial Re-
search/Finlands béasta kapitalférvaltning fér institutioner 2013.

Placeringsobjektens varde kan stiga eller sjunka och deras historiska vardeutveckling
ar ingen garanti fér kommande avkastning. Aktia Livforsakring Ab garanterar inte
avkastning pa placeringsobjekten eller att det placerade kapitalet bevaras. Forsak-
ringen beviljas av Aktia Livforsakring Ab, for vilket Aktia Bank Abp fungerar som
ombud. Aktia Profiltjanst &r en allokeringstjanst som ansluts till en sparforsakring.
Skatteuppgifterna grundar sig pa lagstiftning som géller fran 1.1.2014. Beskattningen

kan andras.

Ar din ekonomi sa god att du har 10 000
euro eller mera pa ditt konto? Ta i bruk
Aktia Profiltjdnst och foérbattra din situa-
tion ytterligare.

Den risknivd och den férvéntade avkast-
ning du dnskar &r viktiga utgdngspunkter
i valet av ratt portfolj for dig. Det finns fem
fardiga portféljer att vdlja mellan. Déaref-
ter ar allt 1att och behédndigt eftersom dina
placeringar skbts av vara portféljférvaltare
som belénats pd manga sétt*.

| Aktia Profiltjdnst kombineras forsakrings-
sparande med fondportfoljférvaltning som
reagerar pa marknadsférindringar for dig
och goér nédvandiga dndringar i portfél-
jen utan skattepaféljder. Om du sa vill kan
du fortsitta spara i mindre manadsrater.
Du far ocksa en egen ansvarsperson, vilket
betyder att du och din férmdégenhet
atnjuter flera toppspecialisters fullstin-
diga uppmadrksamhet.

Testa hur Aktia tar sig an ditt drende
och kom éverens om en presentation av
Profiltjinsten pa www.aktia.fi eller per tfn
0800 0 2470. Vidlkommen till Aktia!

Aktia

Ser en manniska i varje kund.
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FiNna fisken

Arets sommmarmeny &r fiskbeto-
nad. Vad dr inte godare dan fisk
p& sommaren, i synnerhet om
man lyckas f& tag p& den lokalf,
eller dnnu battre, fiskat den sjdlv?

Forratten bestar av matjestarta, gravad
stromming med senapskram och cur-
rysill, serverade med nypotatis och kokt
agg. Forratten kan serveras pa tallrikarna
eller som buffé, helt enligt bjudningens
art och antal géster

Efter forratten foljer en gazpacho, en
kall tomatsoppa som effektivt “rensar”
munnen efter den kraftiga forriatten.
Servera helst gazpachon som en “shot”
i ett glas.

Efter “shotten” blir det en gronsallad
med en frasch salladssis foljd av stekt
sikfilé med rodbeta och kapris, serverad
med nypotatis.

Som dessert har vi en fruktsallad som
legat i en romlag serverad med vanilj-
vispgradde.

Vill man kan man dnnu avsluta med
romkaffe, det vill saga en riklig skvatt av
fruktlagen toppad med kaffe och vanilj-
vispgradde.

Njut avsommaren, god mat och trevliga
vanners sallskap!

Text & foto: Ben Wiberg

Gravad stromming
med senapskram

ca 10 personer

Ingredienser:

0,6 kg strommingsfiléer
1dl attika
1dl créme fraiche
1 msk sét senap
1 msk honung
salt
dill

Skolj strommingsfiléerna i kallt vatten.
Blanda attikan med en halv liter vat-
tfen och en matsked salt, rér om tills
saltet |6st sig och satt sedan strém-
mingen i lagen och l&t ligga i kylskép
2-1 dygn.

Vill du gora strommingen riktigt
fin kan du lossa filéerna fréin skinnet
innan de l&dggs i senapssdsen, men
det dr inte nédvandigt.
Blanda créme fraiche, senap,
honung och finskuren dill. L&t strom-
mingen rinna av i ett durkslag och
blanda sedan med dressingen. Lét
st& i kylsk&p minst ett dygn innan den
serveras.

Tips!

L&t strommingen rinna av innan du
serverar den sé& att tallriken inte fylls
med vatska.

for feriernao

Currysill

ca 10 personer

Ingredienser:

6-8 st sillfiléer

2dl majonnds

1dl syltlok, grovhackad

1 st gul 16k, finskuren

1 st Gpple, urkarnat och skuret,
med skal

1 msk curry

1 tsk salt

2 tsk  vitpeppar

L&t sillfiléerna rinna av och skar dem
sedan i ldmpliga portionsbitar (ca
3 bitar per person). Blanda ingredi-
enserna till sésen och hall éver sillen,
ror om och stall i kylskéap for minst ett
dygn innan sillen serveras.

Notera att currypulver kan variera
i styrka. Reglera darfGrmangden
curry sé& att sGsen inte blir for stark,
currysmaken far inte dominera for
mycket. Var éven forsiktig med saltet.
Saltainte sdsen om sillfiléerna ar
mycket salta.
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Matjestarta

ca 10 personer

Ingredienser:

Botten

200 gr kavring eller malaxlimpa
759r  smalt smor
Fylining

6 st gelatinblad

250 gr matjessillfiléer

1 st rédiok, finskuren
2dl vispgradde

2d créme fraiche

5 cll turkisk jogurt

1 msk citronsaft

salt och vitpeppar
dill eller graslok

Smula brédet i en matberedare och
blanda smulorna med det smdalta
smoret. Tryck ut blandningen i smd
kakformar, 10-12 cm i diameter (an-
vand formar med I6stagbar botten
eller engdngs aluminiumformar). L&t
sté i kylsk&p minst 30 minuter, s& att
botftnen stelnar.

Lagg gelatinbladen i rikligt med
kallt vatten i ca 5 minuter.

Vispa gradden Iatt, den skall bl
fast men inte for tjock.

Skar matjesfiléerna i smaé bitar.

Ta gelatinbladen ur vattnet och
krama ur det mesta av vattnet. Smailt
gelatinbladen pad ladg varme i en
liten kastrull och blanda dem med
sillen, hall i lite av sillspadet, men
forsiktigt s& att fyliningen inte blir for
salt. Blanda i 6évriga ingredienser och
ror forsiktigt om.

Hall fyliningen i formarna och bred
ut till ett jdmnt lager, garnera med
dill eller grésldk och stall takt i kylskéip
i minst 4 fimmar eller &ver natten.

Ta matjessilltartan ur formerna och
skar i portionsbitar (t.ex. i 3 delar) for
serveringen.

Om du serverar forrdtten som buffé
kan té&rtan goéras i en storre form,
exempelvis 24 cm i diameter.

Kokt nypotatis
och hardkokt agg

ca 10 personer

Ingredienser:

2 kg nypotatis
5 agg

dill

salt

smor
Kokt &dgg

Lagg dggen i kallt vatten och varm
upp p& medelhdg varme tills aggen
borjar koka. Sank véarmen genast dé
de borjar koka till IGigsta och 1&t sju-
da 4 minuter fér dgg med en aning
I6s gula och 6 minuter for helt harda.
Skélj dGggen under iskallt vatten och
I&t kyla i vattnet ca 10 minuter. Skala
aggen och halvera dem for serve-
ringen. Observera att dggen boér
vara minst ca 3 dagar gamla, om
de ar for farska ar de svara att skala
dd den tunna hinnan under skalet &r
svar att avlagsna.

Genom att inte I&ta dggen koka
fér l&énge och fér hart undviker du att
vitan blir Sverkokt och gummiaktig.

Kokt potatis

L&gg potatisen i kokande vatten
och ftillsétt rikligt med salt och dill-
stjalkar. L&t potatisen sjuda tills den
k&nns mjuk n&r man kollar med en
pinne, éverkoka inte. HaAll ut det heta
vattnet och dillstjalkarna. Satt i en
klick sm&r och farskskuren dill och rér
om. Om du inte serverar potatisarna
genast kan du I&ta dem svalna utan
lock och sedan vérma dem i ug-
nen. En annan metod ar att ldgga
handukar i ett fat, placera potatisen
pd& handukarna, tacka éver med
folie och ldgga pad ytterligare négra
handdukar. P& detta satt isolerad
halls potatisen varm i flera timmar.

Sommarsallad

ca 10 personer
Peter Catanis frscha salladssés

Ingredienser:

4 st vitloksklyftor

1 krm  socker

1 krm  salt

2msk cifronsaft

1dl kallpressad rypsolja

Skala och pressa eller finhacka vit-
|6ksklyftorna.

Blanda i sockret och saltet, garna
med en kraftig tesked s& att det
uppstar en relativi homogen massa.
TillsGtt cifronsaften och blanda
val, Hall slutligen &ver oljan och rér
om val. Om du vill ha salladss&sen
lite mildare, byt d& ut halften av
den kallpressade rypsoljan (den ar
ganska dominerande i smaken) mot
en mild olivolja eller négon annan
neutralare matolja.

Salladsingredienser:
500 gr blandsallad
250 gr tomater
1 st gurka

“Ovrigt gront”

Anvand farsk och frasch sallad. Det
ar bast att valja av den sallad som
verkar farskast, men gérna s& att du
far med olika smaker. Anvand garna
lite starkare varianter tillsammans
med mildare sallader, s&som rucola,
chiccory, ekbladssallad, spenat,
rodbetsblad, med mera. Som annat
gréont kan man blanda med fill ex-
empel arter, férvallda grona bénor,
finskurna radisor. Anvand fantasin
och sadant som ar farskt och fréscht
att tillgd. Salladen mar éven bra av
att f& ligga i iskallt vatten en stund
innan den serveras.

Skaka av salladen ochldgg den
pd papper och torka eller anvénd
salladsslunga. Riv sedan salladen i
lédmpliga bitar och lagg i skél eller
portionsskalar.

Skar gurka, fomat och évriga
ingredienser i grova bitar och lagg fill
salladen. Hall salladssésen Gver just
innan serveringen.
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Gazpacho

ca 10 personer

Ingredienser:

400 gr ftomater, skalade och
krossade
1 st gurka

1 st schalottenldk

Yo st paprika, grilad och skalad
2 st vitlGksklyftor
2 st brédskivor, ljusa, garna lite
torra
4 msk olivolja
2msk rédvinsvindger
vatten
tabascosds eller cayenne-
peppar

salt och svartpeppar

Den hér svalkande soppan, som skall
serveras kall, tillreds bdast i matbere-
dare.

Om du har tillgang till riktigt farska
tomater blir soppan bast. Gor ett kors
i bvre delen av tomaten, doppa den
i kokande vatten ca 30 sekunder och
kyl sedan i iskallt vatten. Skala toma-
fen, dela den i halvor, ta ut kadrnorna
och ladgg den i matberedaren. Om
du inte har tillgéng till riktigt farska
tfomater kan du anvanda tomatkross
pd& burk av god kvalitet.

Skala gurkan, halvera den och ta
ur karnorna (gér lattast genom att
skrapa med en tesked). Dela gurkan
i mindre bitar och s&tt i matbereda-
ren.

Paprikan skalar man I&ttast genom
att grilla den s& att skalet blir svart
och sedan sdtta den i en plastpdse.
Da paprikan svalnat lossnar skinnet
I&tt genom att man forsiktigt “torkar”
bort det med hushéllspapper. Man
kan dven anvanda fardigt skalade
paprikor pd& burk eller smd milda
paprikor som infe behdver skalas.
Skar paprikan i smaé bitar och lagg i
matberedaren.

Skala och skar vitléken och I&gg
i matberedaren fillsammans med
brodet (skar bort kanterna frén brod-
det). Satt pd matberedaren och haill
l&ngsamt i olivoljan. Tillsatt vindigern
och tabascon. Avsmaka med salt
och peppar.

Kontrollera att konstistensen ar fill-
rackligt flytande, soppan skall kunna
drickas ur ett glas. Om den behover
tfunnas ut, fillsétt vatten med matbe-
redaren géende.

Skar sedan schalottenldken sé fin
som majligt och blanda i soppan.
Loken far infe I&ggas i matbereda-
ren, for dé blir den besk. Om soppan
ar for syrlig, avrunda smaken med en
aning socker.

Halstrad sik med rédbeta och kapris

ca 10 personer

Ingredienser:
Ca 1,5kg sikfiléer

2 msk socker

1 msk salt

1 krm vitpeppar
5 st rbdbetor
1dl kapris

3 st cifroner

1 knippe dill

smoér och olja

Sikfiléerna ska vara fidllade och benade. Du kan istallet for sik anvanda abor-
re, gos eller filéer av annan mager vit fisk. Aborren och goésfiléerna ska dock
vara skinnade, deras skinn ar for tjockt for att stekas, skinnar man déremot
siken faller den sdnder dé& man steker den.

Allra bast blir den har rétten om du fér tag paé riktigt farska smé rédbetor
(servera d& en per man). Be d& att f& rédbetorna med blasten med och
anvdnd bladen i salladen.

Koka rédbetorna med skalet pd tills de ar mjuka. L&t dem svalna och skala
dem (det gér behdndigt att “torka” bort skalen med en bit hushéllspap-
per om rédbetorna ar farska). Skar upp rédbetorna i medelstora kuber, skolj
kaprisen med kallt vatten s& att de inte ar foér syrliga och blanda kaprisen och
rbdbetorna med en klick smor. Varm upp dem i en panna just innan de skall
serveras.

Putsa upp sikfiléerna, det vill séiga skar bort eventuella fenor och fett fran
slaksidan och skér av den bakersta smala biten. Halvera filéerna om de ar
stora (det ska bli 120-150 gr. fisk per person). Snabbgrava siken. Lagg filéerna
pd en pl&t och strd dver salt, socker och peppar. L&t sté i 15-30 minuter.

Varm upp en rymlig stekpanna riktigt het, satt i litet smér och olja och stek
filéerna snabbt med kottsidan nedat. Vand sedan filéerna och stek med
skinnsidan neddt fills fisken boérja anta en vit farg, ké&nn litet pd fisken medan
du steker den, den fér inte bli 6verstekt. L&gg upp fisken pé tallrikar, hall dver
rédbets-kaprisblandning, garnera med en ordentlig citronskiva och dill, ser-
vera med nypotatis.

Om du har manga gdaster kan du steka fisken pd férhand (max 2 timmar
innan den skall serveras) och sedan varma den i ugn innan serveringen. Var
dock noga med att inte gora fisken for fardig, om det bdrjar synas vit vatska
som sipprar ut mellan kéttfiorerna héller fisken pé att bli dvermogen. Kom
iha&g aftt fisken skall serveras varm, men inte het.

12 GILLEBLADET 2/2014



Fruktsallad pad inlagd frukt

ca 10 personer

Ingredienser:
Ca 2 kg frukt av varierande sorter

2dl vatten

2dl socker

1dl vit rom

1 st citron

2dl vispgradde
1 msk vaniljsocker

bdar fér garnering

Det &r svart att uppbevara farska frukter p& somma-
ren, men om man har den i en sockerlag tillspetsad
med litet rom (eller annan sprit) haller den flera veckor
i kylskép. Kom dock ihdg att lagen hela tiden mdste
t&cka frukterna och att burken har ett lufttatt lock.
Om frukterna fiyter upp kan du satta en liten tyngd pd
s& att de halls under vatskan.

Som frukter kan man anvanda jordgubbar, plom-
mon, applen, pdron, vindruvor och varfér inte lite
mera exotiska frukter sésom mango, papaya och kiwi.
Bd&r och bananer passar inte s& bra, for de mosas Iatt
och gér fruktsalladen grumlig. Citrusfrukter kan an-
vandas men de boér skalas noggrant och klyftas s& att
inga karnor och s litet som méjligt av de vita delarna
kommer med.

Anvand gdrna bdr sésom hallon, blébdr eller vinbdar for
garnering.

Borja med att skolja frukterna noggrant eller skala de som
skall skalas. Skar dem sedan i portionsbitar och rada frukter-
na i en rymlig skal (glas eller keramik). Skaka om i emellandt
s& att frukten packas sé& tatt som mojligt.

Varm upp vattnet och sockret och rér om fills sockret smailt.
Pressa i saften av en citron och 1&t sjuda 3-5 minuter. Kyl ned
lagen och tillséitt romen (halften rom i forhéllande till vatten-
mdangden). Hall lagen &ver frukten. Skaka om s& att all frukt
blir omsluten av lagen. Om lagen inte t&cker helt, sé gor lite
till och toppa s& att frukten ar helt t&ckt. Ldgg eventuellt en
tyngd pd, tack med plastfolie och lock och stall kallt tills den
skall serveras. Frukten ar bdst om den fatt sté flera dagar i
kallt.

For serveringen
Vispa gradden med vaniljsockret tills vispgradden ar trogfly-
tfande men inte for tjock. Fyll ett IGmpligt karl (fill exempel ett
glas) med fruktsalladen, hall dver litet av lagen, téck med
vispgrédden och garnera till exempel med bdr. Kom ihdg att
servera alternativ till barnen.

Spara lagen for anvandning i till exempel bal, som aperitif,
romtoddy eller varfér inte som tillspetsning i kaffet.
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VINSPALTEN

Sommarviner

Till fisk och skaldjur, dven gratinerade
sddana, passar 501837 Terre di Faiano
Grechetto fran distriktet Umbrien i
Italien. Druvan Grechetto kommer ur-
sprungligen fran Grekland, men odlas
numera ocksa i Umbrien. Vinet dr torrt
med en tydlig citrussmak samt lite smak
av paron och kryddor. Det innehaller
12,5 procent alkohol och kostar 9,69
euro och ar verkligen prisvart.

For dem som onskar lite mera sGtma
finns det halvtorra 007531 Torres Vina
Esmeralda till 9,98 euro. Det har 11
gram restsocker och smakar forutom
citrus och lychee lite persika.

Om nagon vill ha ett1advin ar 572948
Chardonnay “L” fran Pays d'Oc i syd-
véstra Frankrike ett bra val. Det &r ett
utmarkt allroundvin till fisk, skaldjur
och buffébordet. Trelitersladan kostar
32,90 euro.

Palitligt rosa

Det har kommit mangder med sdsongs-
roséviner, ty konsumenterna har insett
att de ar bra sommarviner, bade som
sillskapsvin och som buffévin dar fisk,

o
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DIGMA

Foto: Alko

sallader och kott kan inga. Ett palitligt ro-
sévin som finns dret om dr 007142 Torres
Santa Digna Cabernet Sauvignon Rosé.
Det har en tydlig svartvinbarston och en
svag nyans av hallon. Priset dr 9,98 euro.

ROt till grillat, pizza och buffé

Till honsratter, dven grillade sadana, samt
till pizza med skinka eller till buffébor-
det passar medelfylliga 450987 Vallis
Queyras Grenache Syrah fran Rhone i
Frankrike. Det dar antagligen Alkos mest
prisvarda vin. Det kostar 7,49 euro.

Till far, dven grillat, samt till lagrade
harda ostar passar 469397 Solo Pas-
sione Apassimento Rosso Veronese fran
Venetien, Italien. En del av druvorna har
torkats och fétt jasa pd det redan jasta
basvinet. Det ar ett fylligt vin som smakar
korsbar, tranbar och plommon. Det dr en
aning kryddigt. Det kostar bara 9,98 euro.

Till oxbiffar, aven kryddade och gril-
lade, samt till vilt passar mitt favoritvin
007122 Zenato Ripassa Valpolicella
Superiore fran Italien. Det dr gjort pa ett
basvin av druvorna Corvina, Rondinella
och Croatina. Vinet lades pa fallningen
som blev 6ver frin Amarone-vinet da

%
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det fanns lite socker och jast kvar, och
pa sd sitt startade en andra jasning. Det
ar fylligt, smakar varma, mogna, morka
korsbar, lite lingon och svagt av ek. Priset
dr 19,98 euro, men det ar vart pengen.
For dem som Onskar en lida finns
det 005384 Pasqua Sanzeno Cabernet
Sauvignon Merlot frin Venetien. Det ar
ett medelfylligt allroundvin. Det har en
smak av mogna, morka plommon och
en svag smak av svartvinbar och ek. Tre
liter kostar 28,50 — mycket prisvart!

Klassisk jordgubbe och ovdntad
gurka
Vad ir val bittre an jordgubbar som
efterrdtt — eller annars bara - och till
dem 563967 Fresita fran Chile, ett sott
skumvin som smakar jordgubbe och
har 5 procent jordgubbar i vinet? Det
innehaller 8 procent alkohol och 60
gram socker och kostar 9,98 euro - gott!
Ett ovantat bra alternativ pa verandan
ar 223096 likoren De Kuyper Cucum-
ber, en s6t likor som smakar gurka. Den
innehaller 15 procent alkohol och 150
gram socker. Fungerar vil med citron-
lemonad eller ett vitt vin pd Sauvignon
Blanc som bal. En halv liter kostar
12,99 euro och denna likor ar en trevlig
bekantskap. ¥
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der, att finnas dar som
Om du behéver komplexa
du vara forvissad om att vi

5 Relationsbanken.

DEN GRONA ON
IRLAND 8-15 september 2014

Konstnarer, poeter, forfattare och musiker har inspirerats av det irlandska
landskapet och dess invanare. Historier om jattar och andar, munkar och
krigsherrar ar mangtaliga och berikar var upplevelse av land och folk.
Valkommen till Irland!

Vi besoker slott i Kilkenny, klosterruiner i Clonmacnoise och forna
kungasaten i Tipperary County men agnar ocksa tid at naturupplevelser pa
Arranoéarna, langs med den branta kusten vid Cliffs of Moher och i den
gronskande nationalparken vid Killarney. Vi avslutar med nagra dagar i
litteraturens och musikens Dublin.

Pris 1350 euro per person i dubbelrum, priset inkluderar flyg, logi med
halvpension, transfers och intraden enligt program, svensktalande guide pa
Irland, reseledare fran SPF som &ar samarbetspartner for denna resa.

Begar program/ boka:

Axtours.ax
Alandsvagen 36
22100 Mariehamn
Tel 018-51213
info@axtours.ax
WWWw.axtours.ax
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Nndskt Ol med smak

Nar Alands Bryggeri startade fré&n scratch for tio &r sedan, av ett li-
tet géing dlentusiaster, var det inte mé&nga som trodde pd projektet,
Bdrjan blev ocksé knagglig, men i dag seglar mikrobryggeriet i stark
medvind, under namnet Stallhagen.

By R -

——
— —

e

Foretaget bygger pa flera hundra ar gamla
traditioner av bryggning till husbehow.
Sjokapten LT Lignell, som seglat sd langt
som till Singapore, var den forsta som
bryggde kommersiellt pa Aland ar 1865.
Maénga andra foljde efter, men 1938 var
det slutbryggt i Mariehamn.

De som tog upp nidringen pa nytt
ar 2004 respekterade ocksa arven fran
svunna da'r.

Platsen for dagens bryggeri har fram
till modern tid varit en del av Grelsby
Kungsgédrd. Den ndmns forsta gangen re-
dan pa 1300-talet, men blev pa 1540-talet
upphojd till kungsladugard av Gustav
Vasa som brukade jaga pa Aland. Dirav
namnet Stallhagen.

Ocksa byggnaden har anor. Den 4r en
gammal rysk militirbarack som ritats av
Lars Sonck. Den har flyttats till sitt nuva-
rande lige fran Boxo, Saltvik.

Nytdndning

- Efter sju svira ar vande vinden 2011,
berittar bryggeriets verkstillande direktor
Jan Wennstrom.

Nu hoppas man p4 att de foljs av minst
sju goda ar, som i bibeln.

Under det forsta aret 2004 bryggde
Stallhagen 20 000 liter, med 1 000 liters
bryggsatser. 1 fjol 6verskred produktio-
nen 500 000 liter, och i ar blir det minst
600 000 liter. Men det skall inte vara
mdngden som gor det, utan smaken och
kvaliteten pa Olet.

- Det dr 4nda en droppe i Finlands
425 miljoner liter stora 6lhav. Det som
vi brygger pd ett dr tillverkar Hartwall pa
en dag och Heineken pa en timme, sager
Wennstrom.

Konsumtionen ir koncentrerad: 80
procent av standardolen dricks av 20

Vd Jan Wennstrédm séger att framtiden ser
ljus ut f&r mikrobryggerier.




Stallhagens honungsél féljer trenden att &l
ska smakséttas.

procent av konsumenterna, enligt den
gamla 80-20 regeln.

Stallhagen ar daremot ett hantverks-
bryggeri som satsar manga arbetstimmar
pa att tillverka sina ol. Foretaget surfar
pa en internationell framgangsvig for
mikrobryggerier. Dess omsittning vaxer
med 30-40 procent per ar.

- Framtiden ser mycket ljus ut. I USA,
som dr det ledande landet i fraga om
mikrobryggerier, tillgodoser mikrobryg-
gerierna 8 procent av 6lkonsumtionen. I
Sverige dr siffran 5 procent, i Tyskland och
England lagre. Hos oss dr den dnnu bara
3 procent, upplyser Wennstrom.

Han tycker dessutom att hantverksolet
passar den skandinaviska smakpaletten
och husmanskosten, speciellt till smor-
gasbordet och julbordet. Enligt Wenn-
strom ar hantverksolet det nya vinet i
Norden.

Hand made, slow beer
Trenden att allt 6] smakar lika har bru-
tits. Exemplet dr Stallhagens honungsol,

med den rena dldndska honungen som
en ravara. Det finns manga smaker, och
nista blir kanske det i USA populidra
blabarsolet.

- Anda ir det fraga om OL, men vi vill
ge det en fin eftersmak och doft, aldrig ur
burk, en upplevelse som ar mera 4n en
klunk, sdger Wennstrom.

Strategin 4r att skapa intresse och for-
vantningar hos 6lkdnnarna. Varannan
manad kommer ett nytt 61, som variation
pa bryggeriets atta standardsorter. De nya
sorterna ar alla forhandsbestillda.

Kravet pa variation forutsitter kreativi-
tet. Allt star och faller med bryggmastaren.
For sju ar sedan kom Mats Ekholm till
Stallhagen med sitt kunnande. Han kom
ursprungligen frin Hang6 som sextonar-
ing och beharskar sitt yrke i varje detalj.

En annan nyckel till framgangen ar
distributionen. Den skots av Hartwall
Trading. Foretaget har byggt upp en
kedja med 1 800 forsiljningsstillen och

Stallhagen har skérdat framgdngar med
sift hantverksmdssigt gjorda 1. Brygge-
riet har vunnit flera smaktester och ékat
forsaljningen dr efter ar. NedanstGende
sorter brygger man, samt nagra fill.

omkring 100 pubar och restauranger i
Finland. I Sverige har Stallhagen en an-
nan distributor.

Vrakél till vrakpris

Av hela Stallhagens produktion avsitts
ungefar hilften i Finland, nagot mindre
pa Aland och nagra procent i Sverige.

Stallhagen har en arlig omsittning om
1,6 miljoner euro, nistan en tredubbling
pa tre ar. Foreaget har fi anstillda, bara
sex personer i sjdlva bryggeriet, tre inom
administration och forsiljning och yt-
terligare tio i den populira restaurangen
Pub Stallhagen. Under turistsdsongen kan
upp till 50 000 turister tas emot i puben
och bryggeriet.

Jan Wennstrém, 59, ar jur. kand. fran
Helsingfors universitet och har examen
ocksa fran Hanken och Zicklin Business
School i New York. Han jobbade i 18
ar i USA, forst i finansbranschen och de
senaste sju dren i hotell- och restauran-
branschen. Men hans rotter ar alandska.
Farfar, sjokapten John Viktor Wennstrém
kom fran Vardo liksom pappan, apoteka-
ren Edward Wennstrom.

Stallhagens exklusivaste produkt ar
vrakolet Stallhagen Historic Beer 1842.
Det siljs av Viking Line i 2 000 numre-
rade buteljer. Smaken och de handblésta
holjena ar aterskapade pa basis av de
fem 170 ar gamla flaskor som hittades i
“Champangnegaleasen”. Den upptdcktes
i dlandska vatten 2010.

Flaskorna sdljs till ett vrakpris: 113 euro
och 50 cent.

Text: Per-Erik Lonnfors
Foto: Olav Melin & Henrik Stenbdck
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Solenergi ger bekvamt

Stugliv &r inte langre praglat av
fotogenlampa, jordkdllare och
kantstétta kaffekoppar. Nej, de
flesta vill kunna lésa sina deckare
i en skon fatdl) under bra belys-
ning, &ret runt. Aven om bekvam-
ligheterna dkat, vill ménga ha
kvar kénslan av sjalvfodrsdnning.

Det ar snyggt och vilstddat inne i den nya
stockstugan. Inte ens den starka forsom-
marsolen lyckas lysa upp nagra virvlande
dammkorn. Kéket 4r modernt och valut-
rustat. Koksspisen och ugnen drivs med
gas, men kylskapet, flikten, brodrosten
och de 6vriga koksapparaterna far el fran
stugans eget solenergisystem. I hornet star
en dammsugare och innertaket pryds av
ett tatt monster av spotlights.

- Kylskapet har vi haft igang sedan
februari. Vi brukar ta med djupfryst kott
och forvara det i frysfacket. Dammsuga-
ren kor vi pa full effekt och belysning ar
ingen bristvara, inte ens under hosten,

sdger Johan Stromberg och kndpper pa
brytaren till ledlamporna.

De tva solpanelerna pa taket tar ner
energin till en batteribank under huset.
Via inverter och fasadskap gér strdmmen
till eluttagen inne i stugan.

- Jag har inte hittills behovt bekymra
mig for att elen ska ta slut. Till och med
pa hosten, nir soltimmarna minskar, har
vi el sd det ricker och blir 6ver. Om jag
hade en liten motor som vred panelerna
sd att de foljde solens gang skulle jag si-
kert fa ut 40 procent mera, men det har
inte behovts.

Hemelektronik pa stugan

Pa holmen dir Johan Stromberg och hans
fru Annika har sin sommarstuga finns ett
dussin andra stugigare. Snart sagt alla har
egna elsystem med solpaneler, det flesta
12-voltssystem. Ett tiotal meter borta pa
samma tomt star en mindre stuga, modell
dldre. Ocksé den ar utrustad med ett eget
solenergisystem, likasa modell adldre.

- Den har ett 12-voltssystem och racker
till for belysning i stugan. Nackdelen med
12-voltssystem 4dr att utrustningen, som
lampor och armaturer, ar ganska dyra.
Installationen av ett 220-voltssystem
kraver ett proffs, men sedan kan man
anvanda alla apparater man har hemma,
sdger Johan Stromberg.

Ett par hundra meter Gver sundet syns
fastlandet, dar stugorna far el frén elnitet.

- Nar vi planerade att bygga den hiar
stugan fick jag reda p4 att det knappast
skulle dras el ut till holmen inom den
niarmaste framtiden. Medan vi byggde
garderade jag mig 4nda genom att dra
ledningar for ett system pa 220 Volt och
kollade samtidigt upp marknaden for
alternativa energikallor.

Och l6sningar finns det gott om pa

- Om man skulle behéva stor eleffekt nér
soltimmarna varit &, kan man hoppa
déver invertern och plugga i direkt i diesel-
generatorn, sger Johan Strémberg.

marknaden. Strombergs valde ett paket
som kostade cirka 4 600 euro.

- En granne berittade att han hittat en
billig inverter p& Ebay och visst kan man
fa ihop ett motsvarande paket for 4 000
euro om man koper via nitet har och dar.
Problemet uppstér nir det dr nagot fel i
systemet och alla leverantorer skyller pa
varandra. Darfor foredrar jag att betala
lite mer till en 4terforsiljare som har ett
intresse i att fixa eventuella problem.

Aret om-utrustad

Paret Stromberg ér flitiga stugménniskor.
Under sommarmanaderna bor de ute pa
holmen och pendlar till sina jobb. P& hos-
tarna, vintrarna och vérarna tillbringar de
veckosluten pa stugan och endast under
det virsta menforet tar de en paus.

- Pa senhosten, innan jag tar upp baten,
kopplar jag bort spanningen i huvudbat-
teriet under stugan for att inte riskera att
det toms helt och forstors. I ovrigt skoter
sig systemet sjalvt utan underhall.

Nir isen val har lagt sig fortsitter stug-
livet. D& kopplar Johan Stromberg pa
spanningen igen och later det begransade
dagsljuset ladda batteribanken.

Inomhustemperaturen och luftfuktig-
heten regleras med hjilp av en 12-volts
Wallasvirmare och en tiljstensspis, dar
vedklabbarnas energi omvandlas till
viarme. Johan funderar pd komplettera
elsystemet med en vindsnurra som skulle

Johan Strémbergs energisystem:
Tva solpaneler pd taket.

Fyra batterier a 295 Ampere som
vardera véager 75 kg, berdknad
livsl&ngd 10-12 érr.

En inverter som omvandlar 24 volt
till 220 volt.

Ett fasadsk&p med sakringar.

En generator som drivs med diesel
och anvands i undantagsfall.

18
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stugliv

jamna ut elproduktionen under vinter-
manaderna.

- Problemet ar placeringen. For att
kunna utnyttja nordanvinden pa den har
tomten borde den lyftas over tradtop-
parna. Jag har inte hunnit ta reda pa vilka
tillstdind som kravs.

Johan Stromberg har en drom om att
i framtiden bo ute pa holmen under ett
helt ar.

- Med biarbar dator och internetsticka
kan man hélla den kontakt med civilisa-
tionen man vill ha. Sommartid brukar jag
skota betalningar och annat hir ute. Tv-
nyheterna ser vi direkt via internet, men
i ovrigt vill vi inte sitta och titta pa tv har
ndr vi har Naturrutan i direktsindning
utanfor fonstret. Dar kan man se dlgar,
vitsvanshjortar och ett rikt fagelliv, siger
han och pekar mot strandkanten dir en
algtjur tog sig i land harom hosten.

Vattenpump nésta
Nist pa onskelistan star utomhusbelys-
ning och en vattenpump for kokskranen.

- Utomhusbelysning 6kar trivseln och
sa far vi visa grannarna pa fastlandet att
vi hir ute pa holmen minsann ocksa har
el, siger han och ler brett.

For Johan Stromberg ar teknik en vik-
tig del av livet. Han gér sjilv girna in pa
detaljniva i sitt elsystem, men han havdar
bestamt att teknikintresse inte dr ndgon
forutsittning for att skaffa sig ett eget
elsystem med solpaneler.

- Jag kan rekommendera ett solenergi-
system for vem som helst. Det &r relativt
underhallsfritt och pélitligt. Om elbolaget
nu meddelade att det tinker dra elkabel
ut till holmen skulle jag inte lata koppla
in natstrom. Nar investeringskostnaderna
for elsystemet dr betalda ar vi sjalvforsor-
jande med fornybar el, utan ménadskost-
nader. Varfor skulle vi byta bort det?, sager
Johan Strémberg.

Elférsérjningen har fungerat fint med tva solpaneler pd taket.
- Batteribanken dr oftast fulladdad, men nar dammsugaren gar syns det att elsyste-
met belastas, berdttar Johan Stromberg.

Text & foto: Johan Svenlin
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BORSKOLUMNEN

Langsammare tillvaxt,
|Ggre avkastning

Borsindexen har fortsatt att sega
sig uppdt under bérjan av dret,
om an infe riktigt med samma
fart som i fjol.

Hoppet om att vi dntligen ser ett slut
pa den seglivade lagkonjunkturen har
forstarkts. Euroomradets ekonomi ser
ut att vaxa igen och till och med krislan-
derna kan uppvisa positiva tillvaxtsiffror.
Europeiska centralbanken signalerar att
den ar villig att frimja uppgangen med
ytterligare stodatgarder i juni. President
Vladimir Putin ser inte ut att vilja driva
Ukraina-konflikten till sin spets. Om vi
inte ser ndgon ovantad vandning verkar
det som om alla stora ekonomier skulle
vaxa relativt val.

Langsammare tillvéxt

Det hidr betyder inte n6dvandigtvis goda
tider for borsen framover. Borskurserna
stiger framfor allt ndr vi far positiva
overraskningar. Det ar allt svarare att se
varifran dessa skulle komma. De globala
tillvaxtutsikterna blir tyvarr knappast si
mycket battre 4n de hir.

Det finns skal att vinta sig att tillvixten
kommer att vara ldangsammare dn vad vi
vande oss vid fore finanskrisen, dven efter
att vi slutgiltigt lamnat krisen bakom oss.

En viasentlig orsak till det har ar den
dldrande befolkningen. Inom euro-
omradet ar till exempel aldersgruppen
40-59-aringar 40 procent storre an grup-
pen under 20 ar. For 20 ar sedan var dessa
aldersgrupper lika stora. P4 basen av det
hir kan vi férvinta oss att arbetskraften i
genomsnitt minskar med nastan en pro-
cent arligen de narmaste 20 aren.

Inom euroomradet har vi fortfarande
arbetslosa att sysselsatta sa tillgangen pa
arbetskraft ar inte ett sa akut problem.
I USA (och inom euroomradet dven i
Tyskland) borjar vi diremot redan ndrma
oss full sysselsittning. Pa basis av detta
kan vi snarare vinta oss avtagande dn
tilltagande tillvixt i dessa lander. En allt
stramare arbetsmarknad innebar dven ett
tryck pa hogre l6ner, vilket tir pa foreta-
gens vinster.

Kina, som nu enligt vissa berakningar ar
varldens storsta ekonomi, forbattrar inte
bilden. Tillvixten i Kina ar fortfarande
rask, men har borjat mattas av.

Det var relativt latt for Kina att uppna en
snabb tillvaxt di landet startade pa en lag
utvecklingsniva, och kunde ta i bruk den
teknologi och de affirsmetoder som ut-
vecklats i vastvarlden. Ju mer Kina narmar
sig vastvarldens niva, desto svarare blir det
att halla tillviaxten pa svindlande nivaer.

Roger Wessman

Héga varderingar

Om det ar svart att se positiva over-
raskningar som stoder en uppgang av
borskurserna dr det dags att tinka pa
varderingarna. Aktiernas varde i forhal-
lande till till exempel foretagens vinster ar
nu pa historiskt hoga nivier. Bara under
teknologibubblan i slutet av attiotalet var
nivderna annu hogre.

Kombinationen av hoga varderingar
och mattligt rosiga tillvaxtutsikter innebar
oundvikligen att den avkastning, som en
langsiktig aktieplacerare kan vidnta sig,
inte ar sarskilt hog.

Det betyder dock inte att det ar dags att
sdlja nu innan bubblan spricker, och képa
tillbaka nadr aktierna aterfatt rimliga var-
deringar. Det hdr dr kanske rimliga varde-
ringar i en vdrld med svagare tillvaxt och
allt storre ackumulerad formogenhet. Det
finns helt enkelt inte tillrackligt mycket
val avkastande investeringsprojekt for alla
besparingar som soker investeringsobjekt.
De svaga tillvaxtutsikterna innebar ocksa
att realrdntorna kan forvantas forbli laga,
om inte obefintliga.

Till synes dyra aktier ar fortfarande det
badsta alternativet som stdr till buds, dven
om det ar ett betydligt mindre lockande
alternativ dn for bara ett ar sedan.
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Frisch Haus Finland Oy
Gamla Vintervégen 8
00580 Helsingfors
tel. (09) 7745 020

fax (09) 7745 0211

KONKRETA FORDELAR MED
www.ayriaistukku.fi IMMATERIELLA RATTIGHETER
info@ayriaistukku.fi

/ www.kolster.fi

Oy K-O Nyman Consulting Ab

VVS Planering och évervakning
Maiju Lassilavagen 2, 00400 Helsingfors
Tel. +358 9 587 1833
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® boupptecknings- och gravstensservice K
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Esbo centrum: Esboplatsen 7, t. (09) 7002 4828
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GILLEAKTUELLT

Roger ger dver at Roger

Fran och med den forsta september heter Handelsgillets verksamhetsledare Roger
Rajalin. Bland fem sokande valde styrelsen vid sitt mote i maj enhilligt honom efter
Roger Kohler som avgér efter drygt tva &r pa posten.

Roger Rajalin, 66, dr bekant for en stor del av Gillebréderna. Han blev medlem
1999, lockad av mojligheten att spela biljard sa ofta han vill, och inom ett par &r var
han ansvarig for Biljardklubben. Via engagemang i Handelsgillets 150-arsjubileum, de
arliga seminarierna och inte minst verksamhetsutskottet valdes Roger till ordférande
for utskottet ar 2009. Diarmed tog han ocksa plats i Gillets styrelse.

- D4 hade jag som mal att sinka medlemskérens medelalder och snabbt fora in
Gillet i 2000-talet med hjalp av IT. Projektet dr dock inte slutfért och medelaldern
bara stiger, siger Roger med ett smaleende.

Det var darfor han sokte och fick posten som verksamhetsledare. Nu tinker Roger
ro projektet i hamn som ett heldagsjobb, och lite till.

- Jag anser att verksamheten, organisationen och arbetet p4 Handelsgillet bor struk-
tureras pd ett sdtt, som ger bittre informationsflode och sammanhéllning i det digra
arbete, som vi har framfor oss under en ekonomiskt osdker framtid, sager han.

Roger Rajalin tilltridder tjansten den 15 augusti for att under tva veckor jobba parallellt
med Roger Kohler. Da blir det ocksé byte pa ordférandeposten i verksamhetsutskot-
tet. Det ansvaret axlar Michael Franck. Han har varit medlem i verksamhetsutskottet
sedan i fjol och under flera ar i publikationsutskottet.
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Kén var inte I&ng nér Handelsgillets sty-
relse valde Roger Raijalin fill verksamhets-
ledare. Han ses ofta vid biljardbordet.

HANDELSGILLET GRATULERAR

Ndasman Hans R.
dvermaskinmdstare
75 ar 4 juli

Lundqyvist Lasse, foretagare
60 &r 10 augusti

Jensen Olof, forsdljn.chef
Holmlund Railf, vd 85 &r 18 augusti
60 &r 6 juli

Mattsson Arno, pens.
Nyman Sixten, CGR-revisor 70 &r 21 augusti
60 &r 20 juli

Ristimdki Miro, dipl.ing.
Weber Theodor, med. kir.dr. 30 &r 23 augusti
75 a&r 24 juli

Ringell Ake, merkonom
Stenius Thomas, ekon.mag 85 ar 31 augusti
40 &r 26 juli

Storsjo Oskar, ekon.mag.
Christianson Dan, fekn.lic. 30 ar 2 september
60 &r 27 juli

Nystén Eric, forsaljn.dir.
Stenbdck Guy, dipl.ekon., 50 &r 3 september
kommerserad
90 &r 27 juli Gamst Nielsen Paul, entreprentr
60 ar 8 september
Pousar Ralf, ingenjor
75 ar 31 juli Uitto Harry, dipl.ekon.
60 ar 11 september
Bergstrom Sixten, ingenjor

70 &r 7 augusti

Kohler Stefan, VH
60 ar 11 september

Catani Jon, DI
30 ar 14 september

Latvala Kari, ekon.mag.
50 &r 15 september

Lundstrom Henrik, dipl.ekon.
80 ar 16 september

Holmstrém Kjell, dipl.ekon.
60 &r 18 september

Hermansson Tim, ekon.mag.
50 ar 23 september

Packalen Fred, dipl.ekon.
70 &r 27 september

Thors Staffan, ingenjor
70 &r 27 september

Hdllstrom Henrik, dipl.ing.
75 &r 2 oktober
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GILLEAKTUELLT

Skravasendet lyfte

Handelsgillets fundraisingkampanj,
Skravisendet, har fétt fyra bidrag om
sammanlagt 6 000 euro. Hilften av
summan 4r 1an, hilften donationer.
Det innebar att Skravasendet har tva
larlingar och tva handelsbitraden.
Insamlingen startade i borjan av
aret. Den Gillebroder, som vill stoda
sin forening, kan ldna eller donera
en summa enligt rutan nedan. Lan-
givaren kan nar som helst sdga upp
lanet och fa pengarna tillbaka inom
te manader. Han kan ocksa nir som
helst konvertera lanet till en donation.
Bade langivare och donatorer for-
: blir anonyma.
= = - De insamlade medlen anvands for
att uppratthalla klubblokaliteterna.
Du som vill delta i insamlingen

_nl"

Trettiofem Gillebroder med gemal deltog i Handelsgillets traditionella vérresa,
som denna gdng gick till Budapest med omnejd.
Vadret gynnade resendrerna som fick uppleva fem innehaillsrika och

trevliga dagar. Férutom rundturer i sjélva Budapest och pd landsbygden,
fick gruppen héra om livet i Ungern forr och nu samt Idra sig grunderna i det

kan be om en blankett for lan och
donation pa Handelsgillets kansli el-
ler skriva ut en pa Gillets webbplats.

finskbesléktade spréket. - Larling (1 000 euro)

Dessutom ingick dven denna géng god mat och dryck samt trevligt um- - Handelsbitride (2 000 euro)
gdnge som viktiga delar av resan. Summa summarum &ter igen en mycket - Handlande (3 000 euro)
givande resa. - Skraildste (10 000 euro)

RK

Sommaraktuellt

Kansliet har stéingt under juli ménad och éppnar ater Utbudet pé tidningar och tidskrifter haller paus under

mandagen den 4 augusti. samma tid.

1 \
Klubblokalen ér 6ppen under sommaren normalt, men Hq en skon sommar!
utan servering fréin 13.6 till 18.8. " Kansliet

%

The Biolore Company UPM

En skog full av nya mojligheter
?%! Www.upm.com
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Itella Posti Oy

Itella Green

"

Inredningstextiler och tapeter

- Gillebroderna onskas en trevlig sommar!

okt S

Markundersdkning

Oy S.W.Lauritzon & Co Ab Formtex Oy Geotek Oy
www.lauritzon.fi www.formtex.fi www.geotek.fi
VVS-automatik Parkett Byggfirmor

Eco-Paronen Oy

www.eco-paronen.fi

Parkett Ab G. Lytz
Nikkilan Huolto Oy
tfn 09-66 11 44

Arkitekter Rérmokare
Seppo Laine Oy Arkitektbyra Hormia Ab Armiputki Oy
www.seppolaine.fi www.hormia.pp.fi www.armiputki.fi
Rérmokare Fotografering Ventilation
Lampo- ja vesijohtoliike Atelier Nyblin Robovent Kb
P. Juutilainen Oy
o www.nyblin.fi tfn 044-5606087
www.pj.fi 09-666 933 roboventdick@ymail.com
Tradgardsbutik Skradderi Skolor
Tradgardsbehov? _Oy Schitt Tailoring Ab Yrkesinstitutet Prakticum
. Gillebroder Christian Schuitt
www.sofianlehto.com tel. 040-7016201 EN SKOLA - MANGA MOJLIGHETER
ll Béric Fri
Gi %35%‘!250 ggjf " www.schutt.fi http://www.prakticum.fi
@ POLARPUTKI ThRTE”KE Ky
- - o
Helsingin Rakennusvara Oy Svenska smabruk
Installering och service av och egna hem Ab

luftkonditionering

nikko.jappinen@welho.com

Pb 35, 10211 Ingd, Ola Westmansallé 5
Tel. 09-644 761, 0400-477 008
Fax 09-601 262




