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Ledaren
Mot bdattre tider.

4

Lackat och klart
Gillet fiyttar hem igen.

O

Mat ur reaktorn

Om 5-10 ér kanske vi &ter artificiella

proteiner i stdllet fér biff.

10

Sjiobmansldner retar redare
Langh Group véxer i stdllet genom aft
sdlja marinteknologi &t andra.

12

Hdr finns framtidens jobb
Vardare, utbildare och it-kunniga toppar

listan p& framtidsyrken.
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Begagnat p& Narinken
Har boérjade handeln med second hand-
klader for mer én 100 &r sedan.
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Gillets hjdlpande hand
Brodrafonden gor livet &ttare fér
medlemmar och studerande.
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Litteraturrutan
Tapani Ritamdaki har 1ést Johan Knifs
biografi dver Goéran Schildt.

13

S& verkar salt och proteiner
Glada Kocken Iar dig knepen och bjuder
pd Stroganoff,

20

BI& druvskal blir rétt vin
Frén vingdrden till buteljen.

2

Borskolumnen
Kim Lindstrébm analyserar utflaggningen av
finska bolag.
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LEDAREN

&
Christian Borenius

| v&intan pd normalare Gilletider

Aret som gatt har redan av manga betecknats som ett verkligt
annus horribilis. Nar detta skrivs boljar coronans andra vag
genom Europa och stora delar av den 6vriga varlden. Samhal-
lena ar mer eller mindre nedstingda, livet ar begrdnsat och
ekonomin gar for halv maskin. Det dr nog bara naturen som
kanske stallvis mar litet battre.

For Handelsgillet har 2020 varit ett minst sagt markligt
ar. Aret tillbringades i exil fran Kaserngatan pa grund av
byggprojektet, och pandemin gjorde sedan att verksamheten
ytterligare mdste begransas.

En del av den vanliga verksamheten kunde dndd hallas
igadng, for en del av Gillets klubbar blev det gdngna aret till
och med ett mycket aktivt och bra ar.

Nu ser vi fram emot normalare tider pa Gillet. Atmins-
tone samlingspunkten blir snart igen de trevliga lokalite-
terna pa Kaserngatan, nu fina och nyrenoverade. Huruvida
och nir coronaléget tilldter sedvanlig verksamhet aterstar
att se.

Under pandemitiden har Gillet gatt en balansging dar
det har gallt att iaktta forsiktighet och folja rekommenda-
tioner samtidigt som det har kdnts omotiverat och olustigt
att helt pausa verksamheten. Att beakta alla aspekter, har
inte varit litt, och balansgingen lar fortsitta under en tid
framover. Ingen vet hur lange.

Jagbedomer att Gillemedlemmarna pa ett exemplariskt sétt

anpassat sig till begransningarna och sikerhetsatgirderna,
orsakade av coronaviruset. Lat oss fortsitta med det och
gora noggranna overviganden ocksa efter flytten tillbaka
till Kaserngatan.

Byggprojektet har pa grund av coronan och flera andra
motgangar varit avsevart mer utmanande, bade tekniskt och
ekonomiskt, an vad som kunnat forutses. Gillebroderna
stillde @anda - eller kanske just darfor - upp for sin férening
pa ett fantastiskt fint sitt i samband med insamlingen till
byggnadsfonden. Trots detta har vi ekonomiskt sett hamnat
i en krissituation som bor l6sas pa nagot satt.

Lat oss 4nda gora 2021 till ett fint Gillear da vi, férutom
att vi planerar att halla var vanliga verksamhet pé vilkind
hog nivd, ocksé utvecklar nya verksamhetsformer, startar nya
klubbar och dessutom utnyttjar det momentum som ett re-
noverat och ombyggt hus ger. Det kommer under 2021 att bli
moijligt att ordna invigningsfester, open house-tillstillningar
for utomstaende, hogklassiga foredrag och seminarier i nya
Festsalen samt Gilleliv i nya klubblokaler! Att utéver var be-
kanta restaurang ocksa ha ett hogklassigt hotell i fastigheten
dr inte att underskatta.

Och de nya kabinetten kan, sisom tidigare, utnyttjas av
medlemmarna och utomstiende.

Jag tillonskar alla Gillebladets lasare en god jul och ett
gott ar 2021!

GILLEBLADET 5/2020
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Klubbrummet andas en ny fraschor.
Kaktusmotivet ar dvermadlat.
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Bygget klart - inflyttning snart

F&r Handelsgillet infaller julaffon nésta ér redan i bérjan av januari. D&
Oppnar de totalrenoverade klubblokaliteterna. Ocksé nya Restaurang
Gillet och Hotel F6 rum i gérdsbyggnaden &r beredda att ta emot
gdster. Nu hanger resten av tidtabellen p& coronapandemin.

En av de sista milstolparna i Handelsgillets
ombyggnads- och renoveringsprojekt pas-
serades den 18 november. Da godkdnde
Helsingfors stads byggnadskontor arbetena
iandra vaningen pa Gillegarden. Det inne-
bar att Klubbrummet, Festsalen och baren
mellan dem ar firdiga och far tas i bruk.

Forsta vaningen, med entré, tambur,
aula, ett restaurangkabinett och toaletter
granskar byggnadskontoret strax efter jul-
och nyérshelgerna.

- Tekniskt sett var ocksa forsta vaningen
fardig i november, siger Bo Soderholm,
den ena av Gillets tvd byggansvariga.

Det innebar till exempel att toaletterna,
inklusive en invalid-wc var klara. Toalet-
terna dr nu av modernt restaurangsnitt och
betjanar bade forsta och andra vaningen,
samt biljardsalen.

Stérre klubbrum
Klubbrummet dr nagot storre an det gamla,
som ocksa omfattade biljardsalen.

- Drygt 100 kvadratmeter. Tekniskt ar
rummet dimensionerat for 112 personer,
upplyser Bo S6derholm.

Redan dagen efter granskningen bars de
forsta moblerna in i Klubbrummet. Det
nylagda, ljusa parkettgolvet domineras
av tva sittgrupper som bildas av tva soffor
med ryggarna mot varandra och kring dem
bord och fatoljer.

Pd vdggarna skiner nya hyllor, skap och
paneler i valnot. Ovanfér dem kan man
nu beundra de framtagna och renoverade
pannderna med Helsingforsmotiv, malade
av Karin Mascitti-Slotte ar 1929. De gér
ton i ton med valnoten.

I'sin nya tappning har Festsalen sittplatser
for upp till 150 personer. Har lyser redan
de upputsade lampetterna och de stora
takkronorna. Trots att taket sankts med 60
centimeter ar stihdjden under kronorna
2,14 meter, tack vare att de hangts hogre an
tidigare. Det 70 ar gamla parkettgolvet har
renoverats till sa gott som nyskick.

Mellan Klubben och Festsalen finns en
ny oas.

- Bardisken, pa bada sidor om vaggen
som skiljer 4t rummen, ar lite modernare,
storre och effektivare dn den gamla, kon-
staterar Bo Soderholm.

Biljardsalen i killaren, star ocksd och
vantar pa att tas i bruk. De tva snooker-
borden dr monterade och inredningen
pa plats. Biljardh6vding Roger Rajalin ar
nojd med salen, men besviken Gver att det
tredje bordet, ett poolbord, inte fick plats.

Lackan tatad

Gillebyggets virsta ¢verraskning, lackan
i vattentaket pa gardsbyggnaden, kunde
ocksa prickas av pa atgirdslistan fére mit-
ten av november. Ett nytt, mansardtak,
belagt med takfilt ticker nu de fuktskadade
ladbjélklagen. For att hindra mikrober att
fa fotfiste i 1ddbjilklagen har man forsett
dem med fldktar och mer 4n 100 hal for
inflodes- och utsugningsluft.

- Trots att de tekniska utmaningarna
var manga, avancerade arbetet i stort sett
enligt tidtabellen, uppger Bo Soderholm.

I och med att taket var klart kunde Hotel
F6 borja inreda de tio rummen i tredje va-
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De férsta glasrutorna i taket dver inner-
gdrden lades i slutet av november.

ningen. I slutet av november var de redan
till storsta delen klara. Slutgranskningen
for att ta dem i bruk, vilken kraver kom-
plett moblering, var dock ogjord.

- P& grund av coronakrisen spelar for-
seningen pd ett drygt halvéir ingen storre
roll, siger Kasperi Saari, vd for hotellet.

Av samma anledning kan han inte hel-
ler beddma nér hotellet kan ta emot sina
forsta gaster.

- Férhoppningsvis s fort som mojligt.

Glastak kraver millimeterprecision
Arbetet med stilkonstruktionerna, som
béar upp glasrutorna i kanten pé taket
over innergarden, blev byggets storsta
utmaning.

- Viaggarna pa de gamla huskropparna
ar oregelbundna och inga vinklar ar rata.
Darfor har det varit oerhort svart att mata
den exakta dimensionen pa de 70 glasrutor
som skars till med millimeterprecision var
for sig. Dessutom har arbetet forsvérats
av att vdggarna varit i daligt skick, sdger
Soderholm.

Ungefir hilften av rutorna, en del rek-
tanguldra, andra triangelformade, lyftes
in 6ver gatubyggnaden med kran och
monterades strax innan lillajul. De viger
mellan 100 och 250 kilo per styck, och
om allt gitt vigen i den sista rundan, ar
taket fardigt ungefar dd den hir tidningen
kommer ut.

_{#:J_._'

Da taket ar klart kan Restaurang Gillet
borja inreda det nya rummet pa garden.
Restaurangen raknar med att kunna 6ppna
i sin helhet strax efter jul- och nyarshel-
gerna.

Kortet ér kung

Den dag Gillegarden 6ppnar fér med-
lemmarna, mots de av nyheter redan i
portgangen.

- I den finns ett vindfang, dir varm
luft blaser in pd samma sitt som i till
exempel varuhusen. Annars skulle det
dra for mycket pé restauranggisterna pa
innergarden, berdttar Handelsgillets andra
byggansvarige, Kaj-Erik Lindberg.

D3 restaurangen dr Oppen dr passagen
fri fram till dorren till Klubbrummet. Den
oppnas med medlemskortet. Den tidigare
ytterdorren av massiv ek 4r nu en innerdorr
och olast da restaurangen ar 6ppen. Detta
darfor att det finns ett restaurangkabinett
med ingang fran aulan.

- Da restaurangen dr stangd dr ekdorren
och vindfanget lasta. Men ocksa har fung-
erar medlemskortet som nyckel, upplyser
Lindberg.

Aven dérren till spiraltrappan ned till
biljardsalen maste lasas upp med med-
lemskortet.

Smakar det, sé...
Niar medlemskorten borjar vina i lasan-

=
4
5
o
o
(-2}
. O
=
c
[=
<

ordningarna har det gitt ungefir ett och
ett halvt ar sedan Handelsgillets genom
tiderna storsta projekt inleddes och ett
halvt ar sedan det borde ha slutforts.

Utmaningarna och 6verraskningarna
har duggat titt fran starten till malrakan:
okédnda rok- och luftkanaler i viggarna, all-
varliga fuktskador i killaren under garden,
kreosot i grundkonstruktionerna, en lacka
och fuktskador i Gillegardens vattentak
och ytterviggar i daligt skick, for att ndmna
de svaraste och dyraste.

Till detta ska laggas att projektet vixte
under resans gang. Bland annat gots ett
nytt golv under det nya kabinettet i forsta
vaningen. Bakgarden mot Hotel F6 snyg-
gades upp och asfalterades med underlig-
gande varmeslingor och allt vad toaletter
heter fornyades. Och inte att forglomma:
Klubbrummet och Festsalen har lyfts till
en alldeles ny niva.

Finansieringen av projektet kommer att
paverka Gillets ekonomi under decennier,
enligt kalkylerna dock positivt i slutindan,
darfor att intdkterna 6kar. Fragan 4r and3,
om nagon vagat fatta investeringsbeslutet
om projektets omfattning varit kind fran
borjan.

Text: Peter Nordling

Fotnot: Mera bilder finner du pa handels-
gillet.fi
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Luft, mikrober och energi &r receptet fér proteiner som tillverkas i en bioreaktor.

KOtt utan not - Ggg utan honor

Korna ersatts
med bioreaktorer

Framtiden &ar att producera mat ur friska luffen med hjdlp av utslépps-
fri elektricitet. Mat som skulle vara tillgénglig dverallt p& jordklotet - i

oknen som i storstaden.

En av pionjirerna ir finlindska Solar
Foods som vill inleda kommersiell pro-
duktion av mikrobtillverkad mat, kanske
redan fore 2025. Foretaget erholl i hostas

pris pa Greentech-festivalen i Berlin och
har lyckats samla in pengar for sin forsta
fabrik.

Allt verkar lovande, ur finsk-teknisk syn-

vinkel. Men en av de stora fragorna dr om
produkter, som later som vetenskapsteori,
kommer att gd hem hos konsumenter som
har ansett att eko och naturenlighet 4r att
foredra.

Manga tycker dessutom om smaken pa
matrdtter som har varit nyttigast for oss
under tusentals &r.

Foto: Solar Food
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Vi finldndare éter fortfarande i medel-
tal 80 kilo kott om aret. Manga dter lika
mycket kott som de vdger. Visst kar
konsumtionen av gronsaker stadigt, men
hittills har det paverkat atgangen av kott
endast marginellt.

Den forste som lyckades framstilla
konstgjort kott var professor Mark Post
vid universitet i Maastricht. De forsta por-
tionerna artificiellt malet kott serverades
i London 2013. Biffarna var tillverkade
i laboratorium med hjilp av stamceller.

Konstgjort kétt lockar investerare
Stamceller éter inte ho och slapper inte ut
nagra metangaser i atmosfiren. De vixer
upp i syntetiska cellbad, om de har tillgang
till lampliga doser syre.

Post odlade tidigare ocksa svinceller
men har nu koncentrerat sig pd not-
kott, darfor att hans viktigaste finansiar
Sergei Brin ville ha hamburgarbiffar.
Brin dr den ena av duon som grundade
Google.

Vi vet fran olika killor att de stora buff-
larna i kottindustrin satsar kannbart pa
utveckling av konstgjort kott. Det hand-
lar om fégel, tonfisk och till och med Foie
gras, gaslever. Med hjdlp av stamceller
kan laboratorierna i princip framstilla
kott till och med av saimenvikare eller
grannens hund.

Kott med hjélp av stamceller later inte
sarskilt aptitretande. Men 4tminstone i
USA har investerarna intresserat sig for
uppstartsforetag som framstiller kott,
kottsubstitut och annan mat direkt fran
luften med hjdlp av mikrober och sol-
energi.

Lauri Reuter har doktorerat i bioteknik
och arbetat som forskare vid Teknologiska
forskningscentralen VIT. Han har sjilv job-
bat i en forskargrupp som tog fram konst-
gjorda barceller i en bioreaktor i Otnis.

- Resultatet ser ut som mos och smakar
ungefdr som vispgrot, siger Reuter.

Det dr naturligtvis ingen vits att tillverka
barceller kommersiellt i ett land som Fin-
land dir man sjalv kan plocka sina lingon
i skogen. Men det kan vara intressant tek-
nologisk export till 6kenldnder eller andra
platser utan naturliga odlingsmarker.

- 1 VIT:s laboratorier tillverkas ocksa
dggvita och mjolkpulver enligt samma
principer. Vi ldnade de gener, som hénan
behover for sitt dggprotein, av henne. Den

hir informationen injicerade vi i mikrober
som borjade tillverka samma protein i
slutna kirl, sdger Reuter som numera job-
bar pa Nordic Food Tech.

Liknande proteintillverkning utvecklas i
flera linder, men hittills har Finland haft
ett litet forsprang tack vare tidigare omfat-
tande proteintillverkning.

Vaxtbiffar som smakar kétt
Medan vi vintar pa artificiellt kott i affiarer-
nas matdiskar haller konstgjorda vixtbiffar
redan pa att vilta kiosken. Den kanske
mest kinda produkten dr amerikanska
Impossible Foods hamburgarbiff. Det dren
renodlat vixtbaserad farsbiff, vars hemliga
ingrediens dr proteinet myoglobin.

Myoglobin gor att kott och blod ser
rott ut och har svag jarnsmak. Impossible
Foods produkt ar svér att skilja fran dkta
kottfars. Den kan stekas till medium och
den smakar och kdnns i munnen ungefar
som en mald kottfarsbiff.

I Forenta Staterna siljs vaxtbaserade
biffar i flera tusen restauranger och pro-
duktionen intresserar investerare runt hela

Slutprodukten ser ut som ndgon form av mos.

vastvirlden. Impossible Foods frimsta
konkurrent Beyond Meet har finansierats
av Microsofts medgrundare Bill Gates.

I vara egna livsmedelsaffarer siljs vaxt-
biff och kottbiff numera sida vid sida, utan
att nagon hojer pa 6gonbrynen.

Proteiner ur tomma luften
Det ar hir utvecklingen borjar bli intres-
sant. Hur ska man lyckas framstdlla allt
mer vaxt- eller kottprodukter utan att
samtidigt utarma jordens naturliga resurser
och orsaka enorma koldioxidutslapp fran
livsmedelskedjor? Och vilket blir utfallet
om vi inom kort skulle lyckas producera
mat med mikrober ur tomma luften?

Vixter har férmagan att tillverka mat ur
luften. En sojaplanta tar koldioxid fran
luften och binder kvidve. Med hjilp av
solenergi kan den tillverka proteiner.

Mikrober formar samma sak. De suger
koldioxid och kvéve fritt ur luften men
kraver elekricitet som energikilla. Den
kan framstillas ndstan utslappsfritt ur sol-,
vind- eller vigkraft.

- Skillnaden ir, sager Lauri Reuter, att

GILLEBLADET 5/2020
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vixter kraver frodig odlingsmark och att
de dr beroende av arstider och vider. Odlar
man daremot mikrober i slutna kirl spelar
det ingen roll var man befinner sig.

Foretaget Solar Foods, som har sitt ur-
sprung i VIT, stravar efter att minska sina
produkters miljoavtryck till en tiondel el-
ler en hundradedel av den miljépaverkan
det nuvarande utbudet i butikerna har.
Foretaget har utsetts till ett av de tio mest
lovande uppstarts-bolagen.

Minskat miljoavtryck kan i sin tur vara
en av losningarna pa hur jordklotet ska
klara av att maitta 10 miljarder manniskor
ar 2050, hilften flera dn idag.

Priset pa kott sjunker radikalt
Forskningsinstitut och tankesmedjor
som till exempel oberoende Rethink-X
eller Climate Leadership Coalition (CLC)
har uppskattat att 50 procent av all jor-
dens odlingsmark utnyttjas for att pro-
ducera djurfoda. P4 VIT sdger ledaren for
bioteknisk forskning Emilia Nordlund,
att en femtedel av all odlingsmark kunde
beskogas pa nytt om vi slutar 4ta rott
kott.

Dirmed &4r den centrala fragan hur
mycket djuruppfodning vi kan tillata i
framtiden. Vad hinder om och nir pro-
cesserna med mattillverkning ur luften
blir massproduktion och kostnaderna for
artificiell mat sjunker radikalt?

Rethink-X:s rapport om Food and Agri-
culture 2020-2030 forutspar att vi star
infor en av de storsta forandringarna i
produktionen av livsmedel pa 10 000 ar.
Det var da mesopotamierna borjade odla
korn pé sina tappor for att tillverka 6l.

Ifall den forutspadda proteinrevolu-
tionen blir av kunde priset pd notkott
teoretiskt sjunka till en femtedel redan &r
2030 och vara endast en tiondel av dagens
pris for kottproduktion ar 2035, anser
Rethink-X.

Det skulle i sin tur leda till att antalet
notdjur, bland annat biffkor, minskar
med hilften i USA och att notkottsbran-
schen darmed star infor bankrutt. Ocksa
andra animaliska produkter skulle mota
samma O0de. Hela ndringskedjan fran
spannmadls- och sojaproduktion till in-
dustriell kottbehandling skulle fa svért
att aterhamta sig.

Istillet skulle vi fi olika arter av bio-
reaktorer som med hjilp av precisions-

Om 5-10 &,

sager professorn

Gillebladet fragade en av landets
fraimsta experter pa digitalisering av
industriprocesser, Riikka Virkkunen
forskningschef och Professor of Practice
vid Teknologiska forskningscentralen
VTT, vad de skarpaste hjarnorna anser
om artificiella kottproteiner.

Vad tror du om tidtabellen?

- En svar fraga. Det kravs mycket arbete
innan laboratoriekottet kan produceras
effektivt. Jag gissar att det tar atmins-
tone fem, kanske narmare tio ar innan
produktionen har skalats upp sa att
priset kan konkurrera med animaliskt
kott. Det ar fullt mojligt att de forsta
produkterna blir typ alger eller fjaderfa.

Kan proteinerna utnyttjas innan det?
- Snabbast ute pa marknaden blir olika
artificiellt tillverkade djurproteiner och
andra "djurprodukter” som fetter. I in-
ledningsskedet produceras inte firdigt
utvecklade cellvavnader, utan till exem-
pel mjolkproteiner eller dggproteiner.
Livsmedelsindustrin anvander valdiga
mangder av dem i framstdllningen av
matprodukter.

Ar det korrekt att tala om
“"mat ur tunna luften”?
— I det har fallet talar vi om en process

biologi programmerar mikroorganismer
att producera invecklade organiska
molekyler. Bioreaktorerna skulle sjunka
i pris och bli 6verkomliga ocksa i fattiga
omraden. Vi skulle fd molekylkokbocker
for matingenjorer overallt i varlden (food-
to-software).

Den hir utvecklingen, forutspar Ret-
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Riikka Virkkunen séger att mycket
arbete aterstdr innan vi kan ata labo-
ratoriekoft.

dar dtbar mikrobmassa odlas huvud-
sakligen med hjilp av koldioxidfri, gron
elektricitet. Mat ur luften eller Food
from Electricity dr grova forenklingar,
men det ar fakta att el- och energipro-
duktionen har en central roll i cellfa-
brikerna. Finska Solar Foods anvander
sig av vattenelektrolys for att ur vatten
och luftens koldioxid framstilla vite
och syre som far mikrobodlingarna att
producera rikligt med protein. Koldi-
oxid utan kol blir mikrobernas fraimsta
ndring och syret fungerar som energi.

MD

hink-X,inleds pa allvar 2021-23 nar mik-
robmaten nar en kostnadseffektivitet som
visar vigen till det konstgjordas fordel.
Nér vira barnbarn dérefter fragar varifran
mjolken kommer, kan vi lugnt peka pa
bioreaktorn.

Text: Matts Dumell

Merlisning: Climate Leadership Coalition, clc.fi, solutehtaat/Emilia Nordlund/www.apu.fi, www.
vttresearch.comen/news-and-ideas/food-air, power-X-solution, Rethink-X: Rethinking Food and

Agriculture 2020-2030, sept 2019.
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- Det har tyvarr p& nytt blivit fér
dyrt att segla under finsk flagg.
Om vi ndgon géng investerar i
flera fraktfartyg, registreras de
knappast i Finland, sGger Hans
Langh, en av veteranerna inom
det finlédndska marinklustret.

Sjofartsradet, hedersdoktor, Gillebroder
Hans Langh ir styrelseordférande for fa-
miljerederiet Langh Ship och hela Langh
Group. Han ar en av de sista som kdmpar
mot konkurrensen fran bekvimlighetsflag-
gade fartyg.

Finlands lagstiftning begransar inte, i
sig, andelen utldnningar i besidttningen
pa finskflaggade fraktfartyg, men bransch-
organisationen Rederierna i Finland och
fackorganisationerna Finlands Skeppsbe-
falsforbund, Finlands Maskinbefilsfor-
bund och Finlands Sjomans-Union har
kommit 6verens om att endast en tredje-
del av fartygspersonalen far komma fran
andra dn EU-ldnder. Befilhavaren maste
vara EU- eller EES-medborgare. Orsaken
dr att organisationerna anser att det finns
ett mervarde i att ha finskt sjofolk.

- Darfor har vi ungefar 30 procent hogre

bemanningskostnader n till exempel vara
svenska, hollandska och tyska konkurren-
ter som seglar i samma vatten som vi, sdger
Hans Langh néagot uppgivet.

Konkurrenterna for bland annat Mal-
tas, Cyperns, Antigua och Barbudas och
Panamas flagg. Befilet kommer ofta frin
Ryssland, Belarus och Polen, manskapet
fran Filippinerna och Vietnam.

Enligt Hans Langh ar Langh Ship nu-
mera det enda genuint finska rederiet som
kontinuerligt kor exportlaster frdn ndgon
av hamnarna pa strickan Raumo-Torne3,
trots att en betydande del av den finska
tunga industrin finns pa véistkusten. Tre av
rederiets fartyg kor fran Tornea.

- Vidr klart dyrare dn vira konkurrenter,
men n sa lange klarar vi oss, bland annat
tack vare att vi har flera patenterade system
for lasthantering och avgasrening, siger
Hans Langh.

Numera far hans dotter Laura Langh-
Lagerlof ta hand om det praktiska. Efter
ekonomexamen har hon jobbat med
sjofart i Hamburg, sedan som kommer-
siell direktor for familjerederiet, och nu
som vd.

- Snart ar det omojligt att konkurrera

med dem som inte for finlindsk flagg.
Facken borde acceptera det som finlandsk
lagstiftning till4ter, siger hon.

Enligt henne dr det inte ett alternativ att
avyttra eller ligga ned rederibusinessen.
Ingen har heller lagt ett bud pa rederiet.

Féretagare vid 15

Rederiet dr faktiskt inte det som bir upp
Langh Group som verkar pa flera omraden
inom det finlandska marinklustret. For att
fa en helhetsbild sldr vi back i maskinen
och gariland i Pikis ar 1957. Hans Langh
ar atta ar. Hans morfar, Carl Mattsson,
grundar Makarlan Kuivuri Oy, ett foretag
som ska torka siad pa familjegarden Alas-
kartano som ocksa har ett jordbruk pa
ndstan 100 hektar.

Redan ar 1964 fick Hans ta 6ver bade
den halvfirdiga torken och jordbruket
da morfadern dog. Hans egen far hade
dott redan langt tidigare. Da torken stod
fardig var den veterligen den effektivaste
i landet. Maskineriet och virmepannan
hade 15-dringen planerat sjalv.

Efter det har nyfikenhet, uppfinnarmen-
talitet och envishet lett till en koncern,
bestdende av flera féretag och moderbo-
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laget Langh Group Oy Ab. Sammantaget
omsatte foretagsgruppen i fjol 6ver 60
miljoner euro och sysselsatte cirka 200
personer.

Via svinhus till varven

Tvittforetaget Pesupalvelu Hans Langh Oy,
som grundades ar 1973, startade som en
utlopare fran torkbusinessen, en biniring
pa landsbygden, med att torka sid som
fuktskadats i fartygs lastrum. Snart tvittade
Pesupalvelu ocksa stora svin- och honshus.

Klivet in i sjofarten tog Hans Langh da
foretaget borjade tviatta maskinrum pa
fartyg och tjockoljetankar bide pa fartyg
och i oljehamnar.

- P& 1970 och 1980-talet jobbade jag
ndstan dygnet runt som arbetsledare for
ett 30-mannalag som rengjorde batar pa
alla finlindska varv.

Idag har Pesupalvelu 25 speciallastbilar,
utrustade for tvittning och hogeffektiv
sugning och cirka 60 anstillda. Foretagets
vd heter ocksa Langh, Linda Langh, vice
hdradshovding och syster till Laura.

Tvattpengar blev batar

Tvittbusinessen gav en del Klirr i kassan,
och ar 1980 blev Hans Langh deldgare i
ett fraktfartyg. Tre ar senare kopte han sitt
forsta egna fartyg. Flottan har sméningom
vuxit och omfattar nu fem fartyg, Laura,
Hjordis, Marjatta, Linda och Aila, samtliga
dopta efter damer i familjen. Forsta nybyg-
get kom éar 1989 och Makarlan Kuivuri
ombilades till Langh Ship Oy.

Hans Langh ar till stor del en sjalvlard
redare, med tvadrig lantbruksskola i bot-
ten. Men han har sjofarten i blodet fran sin
mamma Hjordis sida. Slikten Mattsson
kommer fran Aland och Inio.

- Morfar var spritsmugglare under for-
budslagen. Nar Alko 6ppnade blev han
konventionell redare, berittar Hans Langh.

Vil inne pa redarbanan bérjade Hans
Langh fundera 6ver hur man kan gora
sjotransporterna lonsammare och sikrare.
Langh Cargo Solutions ér en spinn off som
baserar sig pd innovationer inom sjofarten.
Foretaget har bland annat utvecklat system
for att transportera stdlprodukter som ar
béde tunga och 6mtaliga.

- Foretaget har 6ver 200 patent, de flesta
galler specialcontainrar. Containrarna kan
lasta 32 ton, men sd kostar de ocksa sju
ganger mera an de ordindra.

N

Fran vanster: Laura Langh-Lagerldf, Linda Langh och Hans Langh.

Langh Cargo Solutions har ocksa ett tu-
sental egna specialcontainrar som hyrs ut.

Gron business drar bdst

Aven Lang Tech har sitt ursprung i rede-
ribusinessen. Hans och Laura Langh ville
hitta en 16sning som gor att fartygen kan
uppfylla den internationella sjofartsor-
ganisationen IMOs krav pé svavelrening.
Har utnyttjas ocksd kunnande fran tvitt-
verksamheten.

Foretaget levererar patenterade avgas-
reningssystem, sd kallade scrubbers, till
fartyg runt om i varlden. Systemen 4r av
tvd slag, 6ppna och slutna. I de 6ppna
systemen samlas fororeningarna i fartygets
avgaser i vatten som spolas ut i havet.

I de slutna systemen, cirkulerar samma
vétska som renas kontinuerligt. Forore-
ningarna separeras och fors till problem-
avfallsanldggningar.

- Alla fartyg, som gar pé tjockolja, borde
ha slutna system. Spolar man ut férore-
ningarna i sjon blir miljoeffekten inte stor,
sdger Laura Langh-Lagerl6f och tilldgger att
man pa EU-niva diskuterat att férbjuda de
Oppna systemen.

Aven om Langh Tech ir det yngsta fo-
retaget i gruppen, ar det redan det storsta
och vixer snabbast.

- I fjol omsatte Langh Tech 40 miljoner
euro och gjorde ett gott resultat. I ar sdljer
vi dnnu mera, sager Laura Langh-Lagerlof.

Hon &r vd ocksa for Langh Tech och
berittar att foretaget haller pa att ta fram
nya produkter for marinsektorn. Mycket
mera vill hon inte avsloja, men siger att
det kunde vara intressant att utveckla en

metod for att avldgsna kviveoxider fran
avgaser.

- Vi finslipar ocksa vara scrubbers och
vattenreningstekniken. Under coronapan-
demin har vi kunnat ge produktutveck-
lingen storre resurser.

Produktutvecklingen sker i en hall pa
Alaskartano gard som fortfarande &r ba-
sen for all Langh-verksamhet. Den 170 ar
gamla, gula karaktarsbyggnaden ar idag
kontor.

Systrarna Laura och Linda har varit
predestinerade for en bana inom familje-
foretagen. Fyllda 18 tog de plats i bolagens
styrelser, och &r 2007 knots de fastare till
gruppen genom deldgarskap i Langh Ship
och Langh Tech. Numera édger de tillsam-
mans 90 procent av foretagen.

Den tredje foretagargenerationen ar
redan pd kommande.

- Vara fyra soner, mellan 7 och 13 ér,
dr intresserade av allt som har med bétar
att géra. De har ocksa visat fallenhet for
foretagsverksamhet, siger Laura Langh-
Lagerlof.

Linda Langh har tre flickor mellan tre
manader och fem ar, vilka ocksa forbereds
for en framtid i familjebolagen.

Pappa Hans har atergatt till att skota
jord- och skogsbruket som fortsattningsvis
véaxer och idag omfattar cirka 350 hektar
odlat och ungefdr 300 hektar skog. Han
basar ocksé for en ny sidestork, enligt egen
utsago den effektivaste i Norden.

- Jag dr ute klockan sju pa morgonen for
att jobba som arbetsledare.

Text: Peter Nordling
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Hetaste branscherna
under nasta Ar

Skogsféretagen stanger fabriker, rederierna och resebranschen sager
upp personal och restaurangerna permitterar. Men i skuggan av stora
nedskarningar déljer sig ljusglimtar och stigande efterfrdgan pd& vissa

yrkesgrupper.

Vardare, utbildare och it-kunniga toppar
listan 6ver de sex hetaste framtidstrenderna
under 2020-talet. Har ar exempel pa bran-
scher som ser extra ljusa ut.

1. Hdlso- och sjukvard.
Brist pa utbildad vérdpersonal &r ett gam-
malt problem. Men i ar kan laget till och
med ha forvarrats. I arbets- och nérings-
ministeriets farska yrkesbarometer, som
visar vilka branscher/yrken som lider av
underutbud pa arbetskraft, ar vardyrkenas
andel storre dn ndgonsin.

Det innebdr att rekrytering och uthyr-
ning av utbildad vardpersonal kan vara

lukrativ. Aven digital vard tros 6ka. Appar
och smarta plattformar kommer att spela
en allt storre roll. Aven ildrevarden ar
eftersatt och behovet av virdare kommer
att 6ka i takt med att 40- och snart 50-ta-
listerna kraver mer och béttre vard.

2. E-handel
Det marks tydligt i foretagens delsarsrap-
porter att sars-covid-19 har gett e-handeln
ett lyft, da kunderna undviker att handla
i fysiska butiker. Men det 4r samtidigt en
trend som pdgatt en langre tid dar det blir
allt mer sjalvklart att bestélla online.
Dronartekniken kommer att forbittra

frakt- och leveransmoijligheter, vilket i sin
tur férindrar synen pa vad som gér att
bestilla online.

3. Online-utbildning

Hogskolor och universitet har tappat i
status, kanske darfor att manga av dem
inte langre upplevs som vardeskapande.
Hogre studier i universitet 4r inte langre en
sjalvklar fordel att ha pa sitt CV.

Har finns en vildigt stor potential for
dem som vill skapa utbildningar och kur-
ser online. Folk gar i latenta drommar och
ndr en kris intriffar kanske man testar nat
som alltid varit ens drom.

I Sitras rapport om karridrbyten (2017)
framgar att sex av tio har bytt bransch
under sin yrkeskarridr. Darfor ar det dr san-
nolikt att coronakrisen hojer efterfrigan
pa utbildning.

12

GILLEBLADET 5/2020



4. Sdkerhet

Med radande lage i Mellaneuropa och
dven Norden (speciellt Sverige) kommer
vi troligen att f4 uppleva ett 6kat behov av
sakerhetstjanster, vaktbolag och snabbare
teknisk utveckling av utrustning for 6ver-
vakning och larm. Det kanske gar sa langt
att inhdgnade bostadsomraden blir vanli-
gare ifall trenden av 6kat vald inte bryts.

5. Rekrytering och HD

Ritt kompetens dr avgorande for att fore-
taget skall lyckas. Trots hog arbetsloshet
har foretagen under flera ar haft problem
med att rekrytera kvalificerade medarbe-
tare. Speciellt i it- och teknologijobben
aterspeglar arbetskraftsbehovet den globala
megatrenden som driver oss mot en allt
hogre niva av digitalisering.

Nar foretaget val har hittat sina kompe-
tenta nyckelpersoner giller det att behalla
dem genom att erbjuda en arbetsplats och
-miljé som ger det ddr extra utover 16nen.
Matchning av kompetens och hur man
maximerar utfallet kommer darfor san-
nolikt att vara eftertraktat under en lang
tid framover.

Rekryteringsforetagen gynnas av att det
i osdkra tider ar lattare och mer flexibelt
att anlita bemanningsforetag dn att lagga
ut annonser och anstilla nya arbetstagare
pa heltid.

6. Al och teknik

I high-tech talas det om fem megatrender
som coronakrisen ytterligare har accentu-
erat. Den patagligaste just nu ar automa-
tiserad bearbetning av Big Data - enorma
varuhus for effektivering av businessproces-
ser. Saker forandras snabbt och foretagen ar
intresserade av vad som hint de senaste 90
dagarna, inte langre av utvecklingen under
de senaste tio dren.

-_._

Den andra megatrenden &r satsningen
pa robotar, automation och dronare.
Pandemin har visat hur snabbt det gér att
skdra ner manskliga faktorer i till exempel
lagertjanster, leveranser, post eller trans-
port dnda upp till skyskrapornas Gversta
vaningar.

Den tredje dr utvecklingen av molnfunk-
tioner som tillater obegransat shoppande.
Redan nu erbjuder de stora i branschen,
sasom Google, Apple och Amazon ro-
bottjanster att hyra sa linge siljforetaget
behover dem, eller gratis rekommenda-
tionsservice for olika produktsortiment.

Den fjarde trenden ar snabbare nitverk
och 5G som kommer att sl igenom med
kraft nir det beh6vs mer kapacitet for okat
distansarbete. Av robotar och nitverk kom-
mer att krdvas allt snabbare och mer om-
fattande kontakt med molnfunktionerna.

Som femte megatrend har niamnts
“extended reality”, eller hur var verklig-
hetsbild, vira vanor och moijligheter att
fungera digitalt kommer att forandras.
Glasogonen kommer att ha smartfunk-
tioner, och allt fler vardagliga funktioner
sker online. Du ska kunna prova klader

\ o

eller besoka industriutstillningar online,
moten pa Teams eller Zoom ersitts med
att man tar pa sig hatten och kliver in i
det digitala motesrummet med alla andra
onlinare.

Text: Matts Dumell
Foto: Pond5

| ett ndtskal

Det ar alltsa serviceyrkena som
lockar ny arbetskraft. Fenomenet
innebdr inte att traditionell in-
dustriverksamhet skulle ha blivit
olonsammare dn tidigare (snarare
tvartom), utan aterspeglar hur efter-
frégan pé serviceprodukter har vuxit
i takt med okade inkomster (och
forandrad aldersstruktur).

Finlands totalproduktion har
sedan 2020 6kat med en fjardedel,
Sveriges med 40 procent. Den hogre
svenska tillvixtsiffran kan direkt
hirledas till serviceyrkena, 6ver
halften fran branscher i datateknik
och digitalisering.

For mer information se bl.a.
Sitra 2017: Uusi tyon markkina,
Arbets- och naringsministeriet/yr-
kesbarometern, futuristen Bernard
Marr: Tech trends in practice 2021/
foretagande.se
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Féregdngare fill dagens second hand

Narinken | Helsingfors

| slutet av 1800-talet h&ngde
utbudet pé kldder infe med i
stadens snabba ftillvéxt. Det fanns
inga kiGdbutiker i modern be-
mdrkelse, inga kedjor med billiga,
fabriksgjorda plagg.

Helsingfors industrialiserades snabbt, ett allt
storre antal arbetare flyttade in och det fanns
en tilltagande efterfragan pa billiga kldder.
Det enda alternativet till att anlita skraddare
eller sommerska var att kopa begagnat och
handla second hand pé Narinken.

Narinken var en mytomspunnen han-
delsplats som ofta kallades judiskt ghetto,
platsen ansags vanhedrande och sades
vara en skamflack for storfurstendomets
huvudstad.

Den ursprungliga Narinken, det judiska
torget, lag vid Norra kajen och under

1850-70-talen pa tomten dar Finlands
Bank nu star. Darifran flyttades torget till
Simonsplatsen, framfor det som idag ar
Kampens kdpcentrum.

Torget kantades av tvd ldnga, ldga trahus
och mellan dem stod smé bodar och for-
saljningsbord som staden hyrde ut.

Den som kan sin ryska vet att benam-
ningen Narinken héirstammar fran ord-
paret na rynke, som pa ryska bokstavligen
betyder pd marknaden. Flere generationer
helsingforsare ansag det naturligt att be-
gagnade klader saldes pa en marknadsplats
som kallades Narinken.

Fore dagens konsumtionssamhille
bestod en stor del av vanliga ménniskors
formogenhet av textilvaror. Klader beholl
sitt virde, men handeln laimnade man
vanligen 4t etniska minoriteter i samhallets
utkant. Har var Finland inget undantag.

Reglemente om begagnade kidader
Levnadsforhéllandena var besvirliga och
hygienstandard hade man inte rdd med.
Att samla upp, sortera, tvitta, reparera och
sdlja begagnade kladesplagg var oangenamt
pa ett sdtt som vi har svart att forestilla
oss. I Helsingfors anknyter handeln med
begagnade kldder specifikt till stadens
judiska historia.

Den allra storsta delen av dagens judiska
befolkning hirstammar fran soldater i
tsarrysk militartjanst, samt fran judar
som senare flyttade in fran Ryssland. Det
reglemente som forbjod judar att vistas
i Finland géllde namligen inte soldater i
ryska hiren.

Efter fullgjorda 25 ar i tjdnst slog sig
soldaterna foretradesvis ner dar de re-
dan vistades. De och deras familjer fick
ratt att idka handel med sjilvtillverkade
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Na rynke - pd marknaden! Handlarna vid
Narinken var till stor del kvinnor som visste
vad deras kunder var ute efter.

Foto: Helsingfors stadsmuseum/Rafael
Roos

hantverksprodukter, brod, bar, papy-
rosser, begagnade kldder och andra
billiga klddesprodukter. Det var i den
handeln Narinken i Helsingfors hade
sitt ursprung.

Sverige beviljade sin judiska befolkning
medborgerliga rittigheter ar 1870, men
i Finland forblev judarnas stdllning en
rittsfriga under ett halvt sekel. Anda till
sjdlvstindigheten 1917 gdllde att judarna,
dven de med akademisk utbildning, skulle
underteckna en vistelsebiljett, enligt vilken
de dgde ratt att for sitt uppehille endast
sidlja gamla klader eller dylika varor.

Nér tomten i Kronohagen reserverades
for Finlands Bank och judiska torget flyt-
tades till Simonsplatsen, 1ag Narinken
i stadens utkant, i periferin. Femtio &r
senare befann platsen sig mitt i centrum
av staden, ett stenkast fran Arkadiabacken
och det blivande riksdagshuset.

Narinken som billigt snabbmode

De judiska handlarna hade bérjat impor-
tera billiga, fardigsydda, standardiserade
arbetsklader fran Sankt Petersburg redan
pa 1890-talet. Fabriksgjorda klader blev
darmed en helt ny produkt som konkur-
rerade med bade Narinken och skriddarna.
Som en f6ljd fick judiska famlijer s& sma-
ningom tillstdnd att 6ppna butiker ocksa
utanfor Narinken.

Narinken ar 1909 med hdst, smd& bodar mellan de tva Idngstrackta torgbyggnaderna.

Foto: Helsingfors stadsmuseum/Signe Brander

Vy éver Narinkens Idga trédbyggnader pd 1920-talet, strax innan man visste att torget vid
Simonsplatsen skulle sténgas ner.
Foto: Helsingfors stadsmuseum/Rafael Roos

I borjan av 1900-talet klagade finsk-
sprikiga tidningar 6ver att kunderna var
tvungna att kopa hos judar eftersom det
inte fanns "finska” kladbutiker. De judiska
forsaljarna ansags for méktiga for finnarna.
Klideshandeln forblev emellertid en ju-
disk nisch under flera decennier.

Nar Narinken stingdes ar 1930 fanns
det redan ett stort utbud av klddesaffirer i
Helsingfors. Det vanliga var skilda butiker
for herrklader, damkladder och barnklader,
med olika sortiment och prisklass. Affa-
rerna trangde undan bestallningsarbetena,

trots att skraddarna i Finland hoppades att
sa aldrig skulle ske.

Idag ar det latt att tinka sig nyinkopta
klader och second hand som motpoler till
varandra. Men i borjan av konsumtions-
samhallets framvixt var just second hand
det billiga snabbmodet.

Det som mest motsvarar klidinkop
idag var for 100 ar sedan samma typ av
torghandel och atervinning som vi kdnner
som Narinken.

Text: Matts Dumell
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Stoder medlemmar
och studerande

Handelsgillets medlemmar samt
studerande inom Storhelsingfors,
vilka har det ekonomiskt karvt
kan ansbka om ekonomiskt un-
derstdbd av Brédrafonden.

Stiftelsen Handelsgillets i Helsingfors Brod-
rafond sr, allmint kallad Brodrafonden,
har tva huvudsakliga uppgifter.

- Den ena ir placeringsverksamheten.
Vi forsoker placera kapitalet s avkast-
ningsvanligt som mojligt pa 1dng sikt. Den
andra biten dr att vi delar ut pengar till Gil-
lemedlemmar i ekonomisk knipa och till
studerande, berittar Mikko Wildtgrube,
ordfoérande for stiftelsen.

[ ar delade stiftelsen ut cirka 7 000 euro,
vilket dr 92 procent av de antagna intdk-
terna for &r 2020. Summan har férdubblats
under de senaste fem aren.

Handelsgillets styrelse utser stiftelsens
styrelse, styrelsemedlemmar ar Goran
Backman, Lasse Koivu, Karl Stockmann
och Jarl Waltonen. Styrelsen samman-
trdder 2-3 ganger per ar. DA gar man
igenom placeringar, finanser och inkomna
ansOkningar.

Rekordmdnga studerande ansékte

I ar sokte rekordmanga studerande bidrag
av Brodrafonden, och tio beviljades ett
understod péa 500 euro. Det 6kade intres-
set torde bero pa att stiftelsen nu aktivt
marknadsfort understodet for studerande
hos den priméra samarbetspartnern Han-
ken samt pd Arcada. Men alla studerande,
bosatta i Helsingfors med omnejd, kan
ansoka.

- Studeranden behover inte vara Gille-
medlem, och bdde manliga och kvinnliga
studerande kan ansoka. Viktigt dr hur
trovardigt man kan motivera sitt behov av
pengarna, liksom att man har en koppling
till Handelsgillet. Ett visat intresse for
Gillet beaktas som en fordel, poangterar
Wildtgrube.

Gillebladet har talat med en av de 113
studerande som ansdkte om understod i

Den &éppna brodershanden har blivit en
symbol fér Brédrafonden som hjélper och
ger frygghet. Teckning av Henrik Tikkanen
ur 160 ar Gilleliv och stad i férvandling av
Bo Finne.

ar, en kvinnlig student vid Svenska han-
delshogskolan. Hon dr mycket glad over
bidraget.

- P& grund av coronasituationen fick
jag inte jobb for sommaren, och da blev
jag stressad over hur jag skulle fa det att
gaihop ekonomiskt. Jag har skrivit min
kandidatavhandling under hosten. Det var
jattefint att f4 en chans att anstka om det
har understodet, summan ar ganska stor
for en studerande.

Hennes mal ar att fi kandidatavhand-
lingen klar till jul. Pengarna fran Brodra-
fonden gor att hon kan koncentrera sig
mer pd skrivandet och inte behdver tinka
pé jobb.

Ocksa tvd Gillemedlemmar fick under-
stod i ar.

- En Gillemedlem kan dven anstka om
understod for en annan medlems del.
Dessutom kan dnkor och barn till med-
lemmar ocksa ansoka, till exempel for att
ticka begravningskostnader, informerar
Wildtgrube.

Ingen grundtrygghet forr

Niar Brodrafonden grundades ar 1942
pa initiativ av styrelsemedlemmen Axel
Lindroth, existerade ingen ekonomisk
grundtrygghet sdsom idag. Det fanns
varken folk- eller arbetspension, inte hel-
ler allman sjukforsikring eller hilsovard.
Man jobbade sa linge man orkade. Bo
Finne skriver i Gillehistoriken 160 dr
Gilleliv och stad i forvandling att av alla man i
aldersklassen 65-69 ar var 73 procent kvar i
arbetslivet &r 1950 och av 6ver 70-dringarna
arbetade s ménga som 44 procent. Pa
1960-talet var det vanligare att dldre sokte
socialhjilp, 36 procent av alla 6ver 60 &r
gjorde det, men tjugo &r senare hade siffran
sjunkit till sex procent.

Brodrafondens startkapital uppgick i
borjan av 1940-talet till 165 250 mark,
motsvarande cirka 28 000 euro. Vid se-
naste arsskifte var stiftelsens aktieportfol;
vard cirka 390 000 euro.

Brodrafonden ar berdttigad att ta emot
donationer och testamenten och via
Handelsgillets kansli sédljs hyllnings-
och kondoleansadresser till férman for
stiftelsen.

Text: Annika Borgstrém

S& ansdker man
om understdd

For studerande ar den arliga
ansoékningstiden fram till
den sista september. For
Gillemedlemmar finns inga
direkta ansdkningstider.

P& webbplatsen handelsgil-
let.fi finns ett fardigt formuldr
som bor anvandas dé& man
ansdker om understdd.
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LITTERATUR

Tapani Ritamaki
Foérliiggare, Forlaget M

Greken Goran Schildt

En av de segaste finlandssvenska legenderna ar den om de tva
vannerna Goran Schildt och Georg Henrik von Wright som
en gang i Italien lovade varandra att bli greker. Grek innebar att
aldrig dricka nat starkare dn vin och aldrig ldsa tidningar. Den
hir legenden inleder Henrik Knif sin farska biografi 6ver Géran
Schildt med och “det grekiska” gar som en rod trdd genom de
drygt 400 sidorna i Tvd liv.

Schildt kanske lyckades siga nej till starksprit, men tidningar
klarade han inte att halla sig borta frén. Hela sitt liv var han jour-
nalist, forutom forfattare och konsthistoriker, och redan resan till
Italien, da loftet gavs, var finansierad med ett italienskt stipendium
mot att han skrev artiklar (vilket han gjorde i Hbl).

Ville férsté antiken

Nir jag som nyanstilld vid Soderstroms forlag hade hand om
nyutgavorna av Daphnebdckerna triffade jag ofta Goran Schildt,
och han berittade d4 att 16ftet gatt ut pa att ldsa tidningar staende,
inte att avsta helt. Och det hade han minsann klarat!

Att bli grek innebar forstds nidgot mer 4n att ldsa tidningar
stdende med ett vinglas i ndven, framfor allt gillde det att bilda
sig i kulturhistoria och filosofi - forstd antiken och formedla
arvet vidare.

Det 4r svart att inte bli fortjust i Henriks Knifs biografi. Knif har
last in sig grundligt pd Schildt, som var en médnniska som sparade
varje kvitto, férutom tidningsartiklar skrev dagbok, méangder av
brev och méingder av bocker.

Knif kan, tack vare gedigen kunskap i idé-, litteratur- och
konsthistoria, sétta in Schildts i sig grandiosa liv i &nnu grandio-
sare ramar, men ocksd ta ner honom pa jorden nir det behovs.
Till exempel dlskade Schildt att polemisera, och han gjorde det
med glddje hela sitt liv - hela sina tva liv. Han hade ofta frascha
infallsvinklar, men kunde ocksa vara rejilt ute och cykla. Knif
levererar sina domslut med gott omddme, forutsittningen for
det dr hans beldsenhet.

Den stora mangden material har inneburit att biografin be-

gransats till den unge Schildt. Boken avslutas med bygget av det
Aaltoritade Villa Skeppet i Ekends, som stod fardigt 1970. Da hade
Schildt d4nnu framfor sig ett helt liv som skrivande pensionir,
pendlande mellan Ekends och det andra hemmet pa 6n Leros i
Grekland. En av skrivuppgifterna i Ekenis skulle bli biografin 6ver
Alvar Aalto - Schildts magnus opus béde till format och omféng
- att Knifs biografi gor halt hir antyder att det blir en del till.

B&ddat fér en del ill

Aven om de tre bockerna om Aalto kanske var Schildts storsta
bedrift efter doktorsavhandlingen om mélaren Paul Cézanne,
var det Daphnebdckerna som lade grunden till hans ryktbarhet
och hans formogenhet (idag cementerad i en stiftelse som bland
annat uppritthaller Villa Skeppet). Det handlar framfor allt om
Onskeresan, I Odysseus kilvatten och Solbdten, som &versattes till ett
flertal sprik och i motsats till de flesta andra finldndares Gversatta
bocker inte bara recenserades positivt, utan ocksa silde bra.

I Schildts narmaste krets sags hans Daphnedventyr nairmast som
ett nederlag: billig reselektyr i stillet for riktig akademia (i stil med
vannen von Wrights). Men Schildt visste battre, han hade hittat
en guldider - efter kriget hade langt fler resfeber dn medel for
att stilla den. Av nodtvang var man ekologisk och reste i fantasin
i Goran Schildts segelbat uppfor Nilen och ut pd Medelhavet.

Till Schildts manga fortjanster hor en klar och enkel stil
(uppovad i tidningsbranschen, var annars?), parad med kunskap
i kulturhistoria och pojkaktig dventyrslust (typ hur langt kan
man segla pa Nilen med en kolbat, hur tar man sig loss fran en
sandbank, hur reparerar man en motor). Grundlig som Knif ar
serveras ocksa Daphnes historia i detalj, fran bygget i Abo 1935
via seglatserna med alla beromda gister frdn Vivica Bandler till
Maire Gullichsen, till f61lisningen i Karibiska 6virlden och res-
taureringen i Lovisa for att sluta som museibat i Abo. Knifskarpt
alltihop. Nu aterstar bara del 2.

(Tva Liv ges ut av Gummerus)
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SA funkar salt
och proteiner

Ska jag salta biffen innan jag grillar den el-
ler efter att den ar tillredd? Det enkla svaret
ar: Grilla tva biffar, den ena saltad innan
och den andra efter, kolla sedan vilken du
tycker béttre om. Om vi beaktar vad som
hander i kottet dr svaret att kottet ska saltas
innan det steks, helst flera timmar innan.

Det forsta, som hander nar vi sétter salt
pa en kottbit, ar att kottets yta blir fuktig.
Det hir beror pa att osmosen drar fukt ur
kottets yta och det gor i sin tur att saltet
l6ser upp sig. Da saltet 16st sig startar en
process, som heter diffusion. Salthalten
stravar efter att jamna ut sig, saltet dras
mot den del som har lagre salthalt, det vill
sdga att saltet tranger in i kottet. Det har
sker langsamt, sa tunna kottbitar reagerar
snabbare. Stora bitar tar for lange for att
torrsalta, f6r dem anvinder man antingen
saltlag eller injiserar salt, sasom i tillexem-
pel i julskinkan.

Bevarar fukten

D4 saltet trdnger in reagerar kottet pé flera
satt. En del av proteinerna sviller, vilket gor
att kottet bittre kan bibehalla sin vitska
vid uppvarmning. Kottet blir darfor inte
torrt och hart vid uppvirmning. Andra
proteiner loser upp sig (denaturerar) och
blir geléaktiga, vilket ocksa bidrar till att
kottet halls fuktigare. Den beskrivna ned-
brytningen av proteinerna gor dessutom
att kottet blir morare.

Saltet gor det dven svarare for mikrober
att foroka sig. Att lagga till socker forbatt-
rar processen ytterligare, men ger givetvis
en sOtma som man inte alltid vill ha. Ett
exempel pa anvindning av socker vid torr-
saltning ar tillredning av gravlax.

Av ovan namnda orsaker bor dven
marinader innehalla salt. Den ritta salt-
mangden beror pd hur linge kottet ska
marineras, ju kortare tid, desto mera salt.
For en langre tids marinering (t.ex. &ver
natten) ar cirka 2 procent salt av totalvik-
ten (kott + marinad) bra.

Nedan tva exempel pa saltning av kott,
namligen stroganoff och gravlax.

Foérsnabbar processen
I stroganoffexemplet har saltet ersatts med
soja. Sojan innehaller mycket salt och gor
dven att kottet far en stark smak av umami.
Genom att skira kottet i strimlor och pé sa
satt minska tjockleken av bitarna trdnger
saltet snabbare in i kottet. Att sticka sma hal
i kottet forsnabbar ytterligare processen.
Tack vare saltningen kan vi i stroganoffen
anvdnda inre stek, som i vanliga fall skulle
bli seg, istdllet for till exempel yttre eller
inre filé.

Att steka strimlorna hela och skdra dem
i kuber, forst efter stekningen, gor att vits-
keforlusten i kottet minskar. Genom att
lata kottet vila innan vi skdr det minskar
ytterligare vitskeforlusten, och kottet blir
foljaktligen saftigare.

Genom att steka svampen pé férhand
avlagsnar vi en stor del av vitskan i den,
vilken annars skulle géra sasen vattnig.

Mera salt vid gravning

Ett annat exempel pa saltning av proteiner
ar tillredningen av gravlax. Processen ar
vildigt lika den ovan, men nagra detaljer
arviktiga att notera, speciellt nar det giller
gravning av fisk.

Eftersom gravad fisk ats kall och ra,
kraver processen en hogre salthalt, ca 5
procent av fiskens vikt. Dessutom tillsatts
socker, vanligtvis lika mycket som salt. Ov-
riga vanliga kryddor &r vitpeppar och dill.

For att nedbrytningen av proteinerna ska
hinna ske, bor fisken gravas i 3-5 dagar
(beroende pa filéns tjocklek). En kortare
lagring ger saltad, inte gravad, fisk. For att
processen ska fungera och for att skadliga
mikrober inte ska kunna foroka sig, dr det
viktigt att man har tillrackligt med salt och
socker. Vill man minska saltmdngden, bor
man 4ven minska tiden och far foljaktli-
gen saltad lax i stillet for gravad. Vill man
minska siltan efter gravningen, kan man
skolja laxfilén i kallt vatten och sedan torka
av ytan innan man skdr upp den.

Text & foto: Ben Wiberg

Stroganoff

Ingredienser:
1kg inrestekavnot, skurenica2cm

tjocka strimlor lings fibrerna

»dl  sojasas

5 kg champinjoner, halverade och
skurna i skivor

1tsk senap, t.ex. dijon

1 gul 16k, finskuren

2 msk mjol
2tsk tomatpuré
4dl kottfond tex 4 dl vatten
+ 1 buljongtdrning
1dl  vittvin
2+1 dl smetana
2 msk persilja, finskuren
2 kg potatis, kokad och mosad
1kg mordétter, grovskurna
3 saltgukor, skurna i 6 skivor var

salt och peppar
smor och olja for stekning

Stick sma hal i kottremsorna med cirka
1 centimeters mellanrum. Halen gor att
sojan (dvs. saltet) lattare tringer in i kot-
tet. Blanda kottet och sojan vil och ligg
blandningen i en plastpase. Tryck ut luften
och slut pasen tatt. Lat sta i kylskdpet 6ver
natten. Om du vill, kan du gnida in kottet
med 2 procent salt i stéllet for sojan.

Fras morotterna i smor pd medelhog
varme tills de ar ndastan mjuka. Tillsatt
cirka 1 tesked salt och frds ytterligare
nagra minuter. Hall dem varma till ser-
veringen.

Tag kottet ur pasen och torka av det
med hushallspapper. Stek det sedan i
nagra minuter per sida, 1agg at sidan och

lat svalna.

Stek champinjonerna i en blandning
av smor och olja pa hog virme under
omrorning tills allt vatten avdunstat, lagg
at sidan.

ﬂ
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Frds 1oken i rikligt med smor pa lag
varme tills den mjuknat. Tillsdtt mjolet
och fras ndgra minuter under omrorning.
Tillsatt tomatpurén och senapen och ror
om. Hill sedan i buljongen och vinet och
ror om tills sasen tjocknat.

Skar kottbitarna i ca 2 centimeter langa
tdrningar och liagg i sasen tillsammans
med svampen. Lit sjuda i cirka 15 minuter.
Tillsatt lite vatten om sasen blir for tjock.

Servera med potatismos, mordtterna
och saltgurkan. Garnera med persilja och
smetana.

Till stroganoffen kan du servera en frasch
sallad. Tag, till exempel en stor bifftomat,
skar av 6vre delen och grop ur tomaten.
Fyll den sedan med en blandning av
finskuren tomat, paprika, 4pple, honungs-
melon, gurka, purjolok och sallad. Garnera
med en vinagrett.

Fotnot: Umami dr smaken av en fyllig mognad som finns bland annat i villagrade ostar.

GILLEBLADET 5/2020
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VINSPALTEN
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All farg i ett rétt vin kommer fréin de bld, eller svarta, druvskalen, och
det finns olika satt att f& ut s& mycket férg och smakdmnen som moj-
ligt. En avgdrande skillnad mellan rétt och vitt vin ar tidpunkten fér
pressningen. Vid rédvinstillverkning pressas druvorna efter jésningen.

For vitviner gdller det motsatta.

Efter att man eventuellt valt att avstjdlka
druvorna dr det dags att krossa dem. En tra-
ditionell metod ar fottrampning, men idag
krossas druvorna oftast maskinellt. Malet
ar att f4 ut maximalt med must, utan att
forstora kirnorna. Krossandet ger en sorja
av must, druvskal, kirnor och fruktkott som
pumpas over till ett jaskar.

Odlad gast blir oftast béist

Traditionell jasning innebdr helt enkelt
att 1ata naturen ha sin gilla gdng. Jastceller
finns naturligt pa druvans skal samt i och
omkring vingarden. Det ar litt att fa igdng
jasningen, men denna vildjast dr dock svar
att kontrollera, och man kan fa o6nskade
smaker. Vanligare dr att anvanda odlad jast
darfor att man vet hur den beter sig och
vilken smak den ger vinet.

Vid jasningen omvandlas mustens socker
till alkohol, med koldioxid och virme som
biprodukter. Jasning kraver syre, sa for att
starta en snabb och sédker jasningsprocess
luftas musten genom att man pumpar den
fram och tillbaka mellan jiskaret och an-

dra kirl. Jasningen pagdr tills allt socker i
musten dr borta. Roda viner ar darfor i regel
torra. Efter jasningen fors musten over till
jaskaret dar koldioxiden snabbt tranger ut
allt syre. Musten blir nu vin.

Rott vin far alltsa sin farg av druvskalen.
Fruktkott och must dr diremot firglosa.
Musten maéste darfor jasa tillsammans med
skalen, som dven innehéller manga smak-
och garvsyreamnen (tanniner).

Nista steg 4r att hélla av vinet frén skal-
massan. Vinmakaren kan halla vinet pa en
staltank, eller p4 ekfat av olika alder och
storlek. Oavsett vilket, far vinet helt olika
karaktarer, beroende p4d om det far ligga
och hur ldnge det far ligga och pa storle-
ken samt aldern pa faten. En Beaujolais
Nouveau far aldrig ligga pd fat, emedan
en Rioja Gran Reserva kan fa upp till 8 ars
ekfatslagring pa mestadels stora och gamla
fat. Bordeaux, frdn de fina slotten, ligger
upp till 18 manader p4 ofta alldeles nya fat.

Blandning och gésning avgér
Blandningen och jasningen ar de viktigaste
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faktorerna for vinets kvalitet. Aven de frim-
sta bordeauxer - frdn smd vingardar - ar
resultatet av olika blandningar. De bestar
av olika druvsorter, fran de bésta ldgena och
av de bista fatlagrade vinerna.

Rodviner genomgar sd gott som alltid
den sa kallade malolaktiska jasningen, en
andra jasning dar dppelsyrorna omvandlas
till mjuka mjolksyror.

D4 vinet har lagrats fardigt klarnas det,
varvid man avlagsnar det som kan gora
vinet grumligt. Vanligtvis ar det proteiner
fran jasningen som bildar dessa slojor.
Klarningen sker antingen genom filtrering,
eller med hjélp av dggvita.

Nu ar vinet fardigt for buteljering. Ibland
levereras det direkt till detaljister for forsilj-
ning, men i manga fall lagras det ytterligare
pa flaska i vinhusets killare. Det kan vara
fraga om allt fran nagra manader upp till
flera &r, allt for att vinet ska uppvisa den
karaktir och mognad som vinmakaren
efterstravar.

Text: Kim Bjorkwalll
Foto: Pond5

I ndsta nummer handlar Vinspalten om huru-
vida vin kan vara en investering. Kolla ocksd
Vinklubbens webbsidor for de senaste vintipsen!
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BORSKOLUMNEN

Kim Lindstrém

Utflaggning av finska borsbolag i motvind?

Jouko Brade (1929-2013), storagare i
Instrumentarium, ringde till mig i borjan
av ar 2003. Han var uppbragt 6ver General
Electrics kopbud pa bolagets aktier. I mot-
sats till sin namne i dag, tillverkade Instru
sjukhuselektronik. Framtiden sag ytterst
lovande ut. Vi ansag bada att det var ett
kardinalfel att silja bolaget.

De stora institutionerna tyckte att budet
var generost. GE bjod 40 euro for aktien,
som noterades till 26 euro pa borsen. Man
glomde att kursnivéan var extremt 1ag, efter-
som luften gatt ur [T-bubblan. Redan efter
ett par ar hade kurserna i genomsnitt mer
an fordubblats.

Budet var dock “an offer which you can't
refuse”. GE fick tillrdckligt med aktier for
att kunna tvangsinlosa resten.

Nagra ar tidigare hade tva anrika foretag,
Tamrock (Tampella) och Cultor (Finska
Socker) sélts utomlands. Med detta inled-
des en sorgligt valkind utveckling. Nar
ett finskt borsbolag borjar generera vinst
och dgarna far borja njuta av framgéngens
frukter, lamnas ett kopbud pa bolaget, ofta
fran utlandet. Ifall koparen betalar lite
mera dn borskursen tror manga, att det ar
julafton for dgarna.

Under 2000-talet har det gjorts langt
over hundra kopbud pé borsen. I mer dan
hilften av fallen 4r budgivaren utlindsk.
Utlandsdominansen ar dnnu storre, ifall vi
endast beaktar stora foretag och de fall da
hela aktiestocken bytt dgare. Listan over bo-

lag vilkas huvudkontor flyttat utomlands
ar lang. Den omfattar vilkinda namn,
till exempel Amer Sports, Chips, Cramo,
DNA, Finnlines, Hackman, Hartwall, Ke-
mira GrowHow, Kotipizza, Okmetic, PKC,
Poyry, Ramirent, Rocla, Salcomp, Sponda,
Stonesoft, Tamro, Technopolis, Tekla och
Vacon.

Styvmoderlig skattebehandling
Huvudorsaken till utflaggningen ar den
styvmoderliga skattebehandlingen av in-
hemskt dgande. Foljden syns bland annat i
form av skatteflykt. Den offentliga diskus-
sionen praglas ofta av brist pa sakkunskap.
Aktiebeskattningen ar tvartom strangare
i Finland 4n i alla andra OECD-lander,
fransett ett eller tvd undantag. Arvsskatten
ar okdnd i vara grannlander och vinstbe-
skattningen evig. For 1dngvariga aktieinne-
hav betalas darfor ofta skatt pa inflationdra
skenvinster.

Medvetenheten om riskerna med dot-
terbolagsekonomi har dock 6kat. Ifjol
underkindes for forsta gangen ett bud-
pris. En belgisk kopare tvingades hoja
priset for Hoivatilat frdn 14,75 euro till
16,00 euro, sedan ett engelskt fondbolag
talat om skambud och kontaktat andra
stordgare. Varfor reagerade inte de in-
hemska dgarna?

I Cramo vigrade nagra stordgare att ac-
ceptera hollandarnas bud pa 13,25 euro
motsvarande 592 miljoner euro for hela

bolaget. Ett halvt ar tidigare hade frans-
madnnen betalat 970 miljoner euro for
Ramirent, som var ndstan Cramos tvilling
i friga om lonsamhet och storlek. Hol-
landarna tvingades hoja budet pa Cramo
till 13,75 euro, vilket kanske kan uppfattas
som en Pyrrhusseger.

Svenskt fiasko

I ar blev kampen om Neles en finsk-svensk
landskamp. Alfa Lavals kopbud blev ett
fiasko, eftersom bolaget gick bakom ryggen
pa den storsta dgaren Valmet. Det har gatt
hela 12 4r sedan foregaende bud pé ett
storbolag nobbats. Ar 2008 gick namligen
Nordic Capital bet pa att kopa TietoEnator.

Mehilédinen, i huvudsak agt av ett ut-
landskt riskkapitalbolag, har 4nda sedan
januari forsokt kopa Pihlajalinna. Kon-
kurrensmyndigheterna vill dock stoppa
affaren.

For tillfallet pagér ett kopbud pa Ahlst-
rom-Munksjo. Ett konsortium, bestdende
av ett utlandskt riskkapitalbolag och de
inhemska huvudégarna, vill 16sa in mino-
ritetsaktiondrernas aktier. Budpriset verkar
snalt. Dessutom fragar man sig hur mycket
huvudégarna tankt pd sédljarnas intressen,
nar de ensidigt bestamt det pris som de ar
villiga att betala.

Fotnot: Kolumnisten dger eller har dgt aktier
i alla inhemska borsbolag som ndmns i texten
utom i DNA, Hoivatilat, Kotipizza och Tekla.
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GILLEAKTUELLT

Insamlingsmalet ndddes

Insamlingen Handelsgillets Byggnadsfond 2020 nddde malet pa
minst 200 000 euro, med rage. Dagen efter att strecket drogs var
saldot drygt 226 000 euro. Till detta ska laggas nagra donationer
av okand storlek, vilka gors senare och ett litet morkertal pa grund
av eftersldp i rapporteringen.

Narmare 400 Gillebroder deltog i insamlingen. Bidragen va-
rierade fran allt mellan négra tior och 6 000 euro. Det storsta
enskilda bidraget 16d dock pa 50 000 euro och kom fran Hélene
och Walter Grongpvists Stiftelse. Flera broder deltog med summor
som Oversteg 1 000 euro, men de flesta bidragen gick pa mellan
200 och 400 euro. Flera donerade i rater. Bland donatorerna finns
ocksa nagra av Handelsgillets klubbar.

Ett annorlunda bidrag till byggnadsfonden utgjordes av ett lot-
teri till vilket konstnéiren och Gillebrodern Witold Forstén skiankte
tre tavlor som priser. Lotteriet inbringade 1 240 euro. Vinnarna
meddelas da dragningen skett.

Handelsgillets ordférande, Christian Borenius ir bdde glad och
tacksam 6ver den solidaritet medlemmarna visade sin forening.

- Summan motsvarar mera an tre drs sammanlagda medlems-
avgifter. Resultatet tyder pa ett starkt engagemang och ar en viktig
signal ocksa till alla andra som stoder oss och véra kreditgivare
och sponsorer, sdger han.

En tavla med namnen p& dem som deltog i insamlingen (férutom
de som valt att donera anonymt) hangs senare upp i Klubbrummet.

~ Hard match. Runt biljardbordet Torsti Tanskanen,
Roger Rajalin, Petteri Kaleva och Lorenz Michael.

H&rd kamp i Tammerfors

Sittande jubilarerna Sven-Olof Kullberg
och Sven Sundstrom, stdende Henrik G.
Sundstrdbm och Bengt Broman.

Fiskare firade

Coronastrulet till trots lyckades Fiskeklub-
ben ordna en fodelsedagssits den 17-18
november pd Kimitoon for klubbens tva
ArkeHedersGammelGiddor. D4 hyllades
Sven-Olof Kullberg, som fyllde 90 ar den
15 maj och Sven Sundstrom, som fyllde
80 &r den 26 maj.

Alla fyra deltagare var reglementsenligt
uppklddda i fiskeslips.

Kvillen inleddes med vilkomstdrink,
surstromming till snapsen, dlgkalvsstek
med trattkantarellsds och mandelpotatis
till det goda och nirande rodvinet. Kaffe
avec och sedan nattfésare. Stimningen
var varm och broderlig frdn boérjan till
slut, och icke ett 6ga var torrt. Alla 6vriga
GammelGaddor deltog i gratulationerna
pa distans.

Den arliga klubbkampen mellan Handelsgillet och Svenska Klubben i Tammerfors - en
tradition sedan 1978 - utkimpades den 17 oktober da tre av Gillets biljardspelare och
fem bridgespelarpar tog taget till Tammerfors. Programmet f6ljde sedvanligt monster: tva
timmar spel, god och riklig lunch i trevligt sdllskap och sedan spel fram till klockan 18.

Bridgematchen var jamn, men vardarna gav ingen pardon, spelet slutade 364-356.
For Gillets biljardspelare gick det bittre, matchen slutade 1-1 efter en guerre som spe-
lades pa kajsabord.

- Stimningen var bra, man &r alltid lika vilkommen till Svenska Klubben i Tammerfors
och sammanhallningen dar ar stark, berommer Roger Rajalin, Biljardklubbens ledare.
AB

- Klubbkampen dr en fin tradition, hoppas den fortsatter Iinge, kommenterade Johan
Bergstrom (med visir), Gillets bridgeklubb efterdt. Hans par mittemot &r Lars Jakobsson.
Motst@ndare var Joakim Fabritius och Finn Wardi, ocksd Gillebroéder.
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HANDELSGILLET GRATULERAR

Tom Mickelsson, DE
75 &r 1 januari

Carl Johan Finell,
80 d&r 2 januari

Bjern Klavenes, foretagare
75 A&r 2 januari

Alan Lindholm, vd, DE
90 &r 5 januari

Henrik Strémberg, EM, graf. designer
75 &r 5 januari

Sten-Olof Grenman, forsdljn.chef
75 &r 7 januari

Erik Tollet, vd
80 ar 12 januari

Christer Bauer, EM
60 ar 14 januari

Henrik Wirzenius, pol.kand.
85 ar 19 januari

Esko Jokinen, pens.
75 ar 1 februari

Karl Magnus Nordgren
70 &r 2 februari

Birger Haglund, EM
80 ar 8 februari

Stig Hellbom
85 &r 8 februari

Henrik Diesen, DI
75 &r 12 februari

Benjamin Grundfelt
50 a&r 13 februari

Yrjé Téhtinen, ekon.
90 &r 14 februari

Timo Erdnen, dir.
75 ar 17 februari

Otto Forsman, revisor
70 &r 18 februari

Kristian Stenius, DI
80 Ar 18 februari

Jan-Anders Enegren, VH
80 ar, 27 februari

Tom Biaudet, DE
70 &r 2 mars

Dag Wallgren, EM
60 ér 3 mars

Adam Akerfeldt, arméofficer/major
50 &r 10 mars

Kurt Grébnholm, merk.
Q0 &r 11 mars

Bo Séderholm, ing.
75 &r 22 mars

Ralf Eklund, DI
60 ar, 24 mars

Carl-Olaf Homén, minister
85 Ar 24 mars

Lars Mac Donald-Thomé, pens.
70 &r 27 mars

Harri Saarnio, DE
75 &r 27 mars

Erik Hartwall, pens.
80 &r 30 mars

Jon Eriksson
50 &r 31 mars

Hoppas
pd framtiden

Coronavirusets dominans i samhallet
aterspeglar sig tyvarr ocksé pa Historieklub-
bens verksamhet.

Under ett drygt har klubben kunnat
genomfora endast ett program, exkur-
sionen till Sandudds begravningsplats i
september. Den noga planerade arsfesten,
som var tiankt att ske i slutet av oktober,
maste flyttas till ett senare datum, och bade
diskussionsmétet i november och fore-
dragsmotet i december maste annulleras.

Men vi hoppas att ndsta ar blir battre.
Atminstone verkar det som om vi kan hélla
vara moten och fester igen i Handelsgil-
lets nyrenoverade lokaliteter, forutsatt att
coronaldget lattar.

Kaj Nordstrém

Borenius omvald

Christian Borenius omvaldes enhilligt
till ordférande for Handelsgillet far ar
2021 vid valmoétet i slutet av november.

Christian Nordgren och Bo Soder-
holm omvaldes for de foljande tva dren.
P4 ikraftvarande mandat sitter sedan
tidigare Thomas Hallback, Mikael
Krogius, Kaj Erik Lindberg och Olof
Rehn.

I stdllet for Torbjorn Jakas, som
inte langre var valbar, valdes ingen ny
styrelsemedlem. Styrelsen kan bestd av
ordforande och sex till atta medlemmar.

— ‘ SAVE THE

: DA

Och sen da? Hur fa fart pa Finland? Sa
lyder arbetsrubriken for det aktualitets-
seminarium som Handelsgillet, Ekono-
miska Samfundet och Hanken planerar.

Seminariet hélls onsdagen den 21
april 2021 med start klockan 16.00 och
sker online med direktsindning fran
Hankens festsal.

Ursprungligen var det tankt att halla
seminariet pa traditionellt sitt redan i
oktober 2020.

Nya medlemmar

Styrelsen har antagit féljande nya medlemmair till styrelsen:
Philip Zilliacus och Markku Loikkanen.
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Posti Green

Byggforetag Ventilation Takarbeten
Solvikin Kattohuolto Oy
Nikkilan Huolto O Robovent Kb erik ettala@
wdian mueto By tfn 044-5606087 g |
tfn 0400 202 090 solvikinkattohuolto fi

roboventdick@ymail.com tfn 040 579 819

Havets delikatesser Begravningsbyraer Advokatbyraer

Adhdeatbyrd = Asunagoiodn

Frisch Haus Finland Oy Helsingin Hautaushuolto Rehn &

www.ayriaistukku.fi Tfn 09 700 24 81
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